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Journée manoirs

18 septembre 2005

A partir de 8 h 45 : Accueil des participants, possibilité de visiter ’exposition « De la soupe
de graisse au bourdelot, la cuisine de nos grands-méres » qui fermera le 25 septembre.

Départ pour les visites 9 h 15

Manoir d’Heurtevent

Manoir de la Plesse & Saint-Germain-de-Montgommery
Manoir de Charlotte Corday au Renouard

12 h 30 : Repas dans la salle des Fétes

Melon au pommeau de .Julien Frémont
Tomate, ceuf dur
R&ti de pore, roti de boeuf
Fromages de Boissey
Bourdin

14 h 30 : Départ pour les visites de ’aprés-midi
La cour Beauval a Saint-Georges-en-Auge
Le chateau de Mittois ou Hétel du Vivier, résidence des abbés de Saint-Pierre-sur-Dives

Visite de I’abbatiale de Saint-Pierre-sur-Dives, de la salle capitulaire et du cloitre

Participation pour la journée, repas compris, sans les boissons : 12 €

Bulletin d’inscription 2 renvover avant le jeudi 15 septembre

IO v sns s AR v imnmmmm s en s m et sy w s Ema T ys Prémom .ovisisvsssisssisosmmnennsannns
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Nombre de participants : .................... Participation : 12 €x ........... T —

Ci-joint chéque d’un montantde : ..........ccooeevrnnnrnnnne a Pordre du Foyer Rural du Billot



Architectures fromagéres en Pays
d’Auge

Yannick Lecherbonnier
Conservateur du patrimoine, Conservateur régional de I'Inventaire,
Direction régionale des affaires culturelles de Basse-Normandie

Camemberts, livarots et pont-I’évéque participent encore largement a l'identification
du pays d'Auge. Entre Saint-Pierre-sur-Dives et Livarot, de nombreux haloirs, ou
pieces d’affinage, témoignent de I'importance d’une production fermiére aujourd’hui
révolue et souvent peu documentée. Une simple lecture architecturale de ces édifices
permet cependant de déterminer quels fromages y ont été affinés. Elle remet aussi en
cause les principes couramment admis concernant leur aménagement, en particulier
la disposition de leurs ouvertures, et montre que les prescriptions techniques émises
au XIXe siécle et relayées par les sociétés savantes, sont restées lettre morte.

Les fromages participent aujourd’hui encore pour une large part, avec le cidre et I’eau-
de-vie, a l'identification de ’espace bas normand et, plus particuli¢rement, a celle du
pays d'Auge. Dans cette région, délimitée au nord par les cotes de la Manche, au sud par
les collines du Perche, a l’est par les limites approximatives des départements du
Calvados et de I’Eure et & I’ouest par le cours de la Dives, au-dela duquel s’étendent les
plaines de Caen et de Falaise, la production fromagére n’a pourtant €t¢ qu’une activité
secondaire jusqu’au milieu du XIXe siecle. Tout au long de la période moderne,
’élevage laitier ne semble guere avoir été pratiqué que sur un petit nombre
d’exploitations. A la faveur d’un important et précoce mouvement de couchage en
herbe, qui démarra dans les toutes derniéres années du XVlIe siécle pour s’achever au
début du XIXe siécle, les pratiques agricoles du pays d’Auge s’orientérent en effet
essentiellement vers I’engraissage des boeufs pour le marché parisien. Sans doute le lait
des vaches permettait-il aussi la confection de fromages, mais ces derniers, voyageant
difficilement, étaient le plus souvent consommés sur place.

L’activité laitiére en pays d’Auge

On doit au chemin de fer et 2 deux membres de I’ Association normande, fondée en
1832 « pour encourager les progrés de la morale publique, de I’enseignement
élémentaire, de Pindustrie agricole, manufacturiere et commerciale », le
développement, au milieu du XIXe siecle, de la production laitiére et fromagere en pays
d’Auge. En méme temps qu’il apportait a ’embouche augeronne les menaces d’une
rude concurrence - d’autres régions, dont le Charolais, allant elles aussi pouvoir diriger
plus facilement et plus rapidement leurs boeufs vers les halles parisiennes - le train
offrit la possibilité de convoyer vers la capitale des produits qui jusqu'alors ne
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pouvaient supporter un long voyage sans craindre de subir de ficheuses altérations -
Iouverture en 1854 de la ligne Paris-Lisicux permit ainsi de gagner les marchés
parisiens en six heures environ au lieu de trojs jours. Livarots[2], pont-1"évéque et
camemberts[3] bénéficiérent largement de ce nouveau moyen de transport alors méme
que leur production était devenue depuis quelques années, dans tout I’arrondissement de
Lisieux, «une industrie productive ». Pierre Durand (1814-1853), préparateur en
pharmacie et jeune membre de 1’ Association normande, avait en effet démontré trois
ans plus ot le fructueux profit qu'elle pouvait générer, en particulier celle du
camembert, « forme sous laquelle le lait rapporte le plus »[4]. Aprés sa mort, son
analysc fut reprise par Jules Moriére (1817-1888), futur doyen de la Faculté des
sciences de Caen et secrétaire général de I’ Association, qui livra en 1878 un magistral
bilan des procédés de fabrication des fromages augerons, mettant en exergue les
produits de certains agriculteurs, notamment ceux de Cyrille Paynel, au Mesnil-
Mauger|[5].

Procédés de fabrication et architecture fromagére
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Jusqu'au début des années 1880, avant que plusieurs laiteries et fromageries
industrielles ne commencent a s’implanter & I’intérieur d’un quadrilatére grossiérement
compris entre les villes et bourgs de Lisicux, Crévecoeur-en-Auge, Saint-Pierre-sur-
Dives et Orbec, I’activité fromagére s’exergait exclusivement dans le cadre
d’exploitations agricoles. D’une manicre générale, un camembert, pate molle a croiite
fleurie, un livarot et un pont-I’évéque, pates molles a croiite lavée, connaissaient les
mémes phases de fabrication (coagulation du lait, mise en moule du caillé, égouttage,
salage, affinage) (i w1, mais leur mise en oeuvre, les manutentions et le temps
nécessaires & chacune d’entre elles variaient d’un produit & I"autre, de méme que la
quantité de lait consommée : ainsi suffisait-i] de deux litres de lait pour faire un
camembert, alors qu’il en fallait de trois 4 cing pour confectionner un livarot et quatre
au moins pour un pont-1’évéque. Les opérations d’égouttage et de salage duraient deux
a trois jours pour un camembert, cing a neuf pour un livarot et cing & huit pour un pont-
I"évéque. L affinage était également plus ou moins long selon les fromages : un a deux
mois pour un camembert, cing mois et demi a sept mois pour un livarot, trois & quatre
mois pour un pont-I’évéque. A ces différences concernant les procédés, venait encore
s’ajouter, pour le livarot, une production répartie sur deux sites distincts et effectuée par
différents intervenants : alors que les camemberts et les pont-I’évéque étaient
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entiérement fabriqués a la ferme, les livarots y étaient seulement mis en moule. Apres
égouttage, ils étaient vendus blancs sur les marchés de Saint-Pierre-sur-Dives, Livarot et
Vimoutiers & des affineurs spécialisés qui se chargeaient de les porter a maturation puis
de les commercialiser.

La fabrication des fromages en milicu fermier a aujourd’hui pratiquement disparu en
pays d’Auge. Les lieux sur lesquels s’exergait celle du pont-I'¢véque n'ont laissé que
peu de traces : I'indigence des sources écrites est en effet a peine compensce par
quelques tyrosémes[6] qui permettent d’identifier certains sites, ¢tablis pour la plupart
aux alentours immeédiats de la cité éponyme.

Ceux ol étaient confectionnés les livarots et les camemberts sont heurcusement mieux
connus. lls se laissent facilement appréhender par la présence de héloirs ou pieces
d’affinage implantés plus densément qu’ailleurs entre Saint-Pierre-sur-Dives et Livarot.
Ces constructions spécifiques sont aujourd’hui converties en bétiments agricoles voire
en logements, mais ces nouvelles affectations n’ont pas, ou peu, altéré leurs structures
originelles. Elles sont aisément identifiables par la série d’ouvertures réguliérement
aménagées sur tout ou partic de leurs ¢lévations et pourvues parfois encore de leurs
volets en bois et de leurs grillages & mailles serrées, destinés a interdire le passage des
msectes.

La forme de ces ouvertures permet de distinguer les haloirs réservés a I"affinage des
camemberts e »2) de ceux affectés a celui des livarots. Les premiers, souvent de grand
volume, disposent de baies oblongues permettant, selon que I'affineur ouvrait ou
fermait tout ou partie des volets, d’assurer a I'intérieur du batiment une température et
une hygrométric suffisantes pour assurer un bon déroulement de laffinage. Le
renouvellement de I’air dans ces vastes salles contribuait également a I"apport de
'oxygéne indispensable au développement de la flore spécifique du camembert, le
penicillium candidum.

Les seconds, de taille plus modeste, possedent au contraire de petites ouvertures,
suffisantes pour créer la circulation d’air nécessaire au développement du
brevibacterium linens, ferment qui va permettre la formation de la croate orangée du
livarot (i nes).



Le haloir : une architecture raisonnée ?

Construire un haloir au XIXe siécle

Faute de sources documentaires suffisamment nombreuses et précises, on ne dispose
pratiquement pas de données sur les pratiques ayant prévalu a la construction des
héloirs. Seuls les notes rédigées par ’éleveur-fromager Cyrille Paynel et un article de
Jules Moriére livrent sur ce point quelques éléments d’information[7].

Cyrille Paynel s’installe sur la ferme de I’Eglise au Mesnil-Mauger en 1857,
précisément au moment ou la production fermiére de fromages se développe en pays
d’Auge. Ses écrits témoignent d’une volonté constante de valoriser son exploitation et
d’améliorer quantitativement et qualitativement ses productions. S’il apporte un soin
particulier a la confection des camemberts, depuis la collecte du lait jusqu’a sa mise en
moules, ¢’est surtout dans la phase de ’affinage qu’il se montre novateur.

Les changements qu’il opére portent notamment sur I’'aménagement intérieur du haloir
@ie v €t sur la disposition de ses ouvertures. Traditionnellement, les fromages étaient
déposés sur de simple rételiers recouverts de paille. Afin qu’ils n’en prennent le godt et
qu’ils ne se déforment, Paynel leur substitue des claies en bois d’ypréau. Mais pour
garantir une production de qualité, il importait davantage de bien maitriser la question
de I'acration a I"intérieur de la piece d’affinage. « Pour qu’un haloir soit bon, écrit en
effet Moriére en 1878, il faut qu’on puisse établir a volonté dans cet appartement une
ventilation modérée ou énergique suivant les circonstances. Il faut aussi que les courants
d’air puissent étre dirigés a diverses hauteurs de fagon & ventiler les fromages aussi bien
en dessus qu’en dessous ». La disposition des ouvertures, poursuit-il, « est la chose la
plus importante pour obtenir une bonne fabrication »[8].



Hébert-Desroquettes, fromager installé a Hotlot-en-Auge (canton de Cambremer), avait
pourvu son haloir de « deux rangées d’ouvertures qui sont de petits rectangles de 40
centimeétres de hauteur sur 25 centimeétres de largeur. Ces ouvertures, au nombre de 17 a
la rangée supérieure et de 18 a la rangée inférieure [...] sont recouvertes d’un volet a
charniére, garni a son centre d’un verre circulaire de 8 centimétres de diamétre. En
ouvrant plus ou moins les volets de ['une ou I’autre rangée, on produit des courants
d’air qui asséchent le fromage plus ou moins promptement »[9]. Cyrille Paynel s’était
quant a lui montré plus original, en faisant percer les élévations de ses pieces d’affinage
de plusieurs ouvertures inclinées.

Données de terrain

Le recensement du patrimoine industriel de I’arrondissement de Lisieux, mené de 1992
a 1996[10], a donné lieu a la constitution de quarante et un dossiers concernant des
fromageries, parmi lesquelles douze de type industriel et vingt-neuf de type fermier.
Témoignage de la désaffection dont est victime le livarot a partir des toutes derniéres
années du XIXe siecle[11], seuls cing batiments consacrés a 'affinage de ce fromage
ont ¢t¢ identifiés. A I'inverse, le succes du camembert se mesure tout autant par les
quantités écoulées sur le marché parisien que par la marque qu’il a imposée au paysage
augeron : pas moins de quarante-trois haloirs témoignent de la production de ce
fromage|12].



Le plus couramment, le héloir & camembert est un batiment distinct de ceux qui
composent ordinairement une ferme augeronne, comprenant, comme i Sainte-
Marguerite-de-Viette @y «=s, a4 Boissey (fromageric du Manoir) ou a L’Oudon
(fromagerie de la Variniére), une piéce spécialement affectée a la fabrication (au rez-de-
chaussée) et une autre réservée a I’affinage (a I’étage). Mais il peut également, comme a
Orbec (fromagerie d’Orbiquet) et a Heurtevent (fromagerie de la Couture), avoir été
ameénagé dans d’anciens batiments agricoles. Une observation attentive de I’élévation
sur la riviere du moulin de la Chapelle-Yvon, dit de la Foulonnerie, permet de
distinguer a I’étage les traces d’ouvertures oblongues, désormais murées, indiquant
qu’une partie du logement servit, sans doute au tout début du XXe siecle, a I’affinage de
camemberts.

[.’aménagement de haloirs dans un corps d’habitation est du reste encore bien visible
sur le site des Parcs-Belle-Eau i »6), & Heurtevent : le mur pignon ouest du batiment et
une partie de I'élévation sud ont en effet conservé une série d’ouvertures témoignant de
I"affinage simultané de livarots et de camemberts[13].

A Saint-Pierre-sur-Dives enfin, ce sont pratiquement toutes les parties constituantes de
la ferme de la Pommeraye (ng. o7 qui ont été utilisées pour I’affinage, y compris la
maison d’habitation contre laquelle sera finalement construit un batiment dédié a cette
fonction. Plus rarement, le haloir a également pu occuper un ancien batiment industriel :
a Livarot, vers 1889, une fromagerie s’établit dans unc tannerie.




Matériaux de construction

Les haloirs sont généralement en brique, matériau de construction couramment utilisé
au cours du XIXe siecle en pays d’Auge, plus rarement en pierre, exceptionnellement en
pan de bois et torchis : cette derniére mise en oeuvre est attestée au Mesnil-Mauger - 1l
s’agit cependant ici d’une réutilisation d’anciens batiments agricoles - et a Boissey
(fromagerie des Bouvets) (e ns. Mais I’année de construction de ce remarquable héloir
(1911) correspond a une période de retour aux formes augeronnes dites
« traditionnelles ».

Figure 8

La construction de la fromagerie industrielle Lepetit, a Bretteville-sur-Dives
(1905/1909), avee rez-de-chaussée en moellons de calcaire, étage en pan de bois, toit a
croupe en tuile plate, cheminées d’aération en tuile vernissée et épis de faitage, répond a
cette méme référence architecturale. Tout aussi originale enfin est la piece d’affinage
construite par ce méme fromager au Mesnil-Mauger (1887, 1901, 1906/1908), a Saint-
Maclou. avec rez-de-chaussée en moellons de calcaire, ¢tages en brique enduite et
monumentales souches lucarnes des cheminées d’aération qui évoquent une architecture
flamande g «09).
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Figure 9

Orientation des bAtiments

Contrairement & un principe couramment admis, les ouvertures ne sont pas
systématiquement disposées en fonction des vents dominants d’Ouest :sur un corpus de
soixante-six piéces d’affinage[14], une vingtaine sont en effet orientées nord-sud,
quelques autres ayant toutes leurs élévations percées d’ouvertures, voire seulement les
€lévations nord et est, ou sud et est {fig. n°10}.

Figure 10

Typologie des ouvertures

D’un site a lautre, la forme et la disposition des ouvertures montrent également des
traitements différents.

On trouve ainsi :

- une simple rangée d’ouvertures a un ou deux vantaux, ces derniers séparés par un
croisillon en bois ou un lit de brique (fromagerie Paynel au Mesnil-Mauger, fromagerie
de la Brousse a Lisores) iy, 11



Figure 11

_ deux rangées d’ouvertures disposées symétriquement, a vantail unique (fromagerie de
la Cote, a L’Oudon) sig. 0°12)

Figure 12

- une rangée de deux ouvertures jumelles & trois vantaux chacune (fromagerie des
Bouvets a Boissey), deux rangées d’ouvertures jumelles ayant chacune un vantail
(fromagerie de la Cour-Livet a Saint-Michel-de-Livet) (g no13)

Figure 13

- une ou deux rangées de quatre ouvertures disposées deux sur deux, a un vantail ou
plusicurs vantaux chacune (fromageries du Manoir a Boisscy, du Boquet a Vieux-Pont,
de la Variniére a L Oudon) (e. no14).
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Figure 14

Les ouvertures sont cintrées ou, cas le plus fréquent, rectangulaires. Les fromageries de
type industriel adopteront le plus souvent ce dernier mode de construction, en disposant
les ouvertures par paires (ainsi a Rocques et a Livarot).

Aucune des pieces d’affinage parvenues jusqu’a nous ne dispose de dix-sept ou dix-huit
ouvertures comme celle du fromager Hébert-Desroquettes, présentée pourtant par
Moriére comme un modeéle. Si le haloir de la Cour-Livet, a Saint-Michel-de-Livet, en
comporte seize, les autres en présentent, dans le meilleur des cas, de dix a quatorze. Par
ailleurs, seuls les haloirs des fromageries du Rouy et de Haut-Coteau, au Mesnil-Bacley,
possedent plusieurs rangées d’ouvertures en alternance (3, 4, 3). Le systéme proposé
vers 1860 par Cyrille Paynel ne parait pas davantage avoir été suivi : aucun haloir a
ouvertures inclinées n’a €t¢ identifié au cours de I’inventaire du patrimoine industriel de
I’arrondissement de Lisieux.

Cette remarquable absence de concordance entre les systémes décrits au XIXe siécle et
les réalités de terrain n’est sans doute pas liée au hasard des batiments parvenus jusqu’a
nous. Le modele Paynel, si largement décrit par Moriére, est bien illusoire. L’intérét que
cc dernier et Armand-Florent Pouriau, professeur a I’Ecole d’agriculture de
Grignon[15], lui portent tient davantage a leur esprit systématiquement curieux et a leur
infatigable volonté d’expérimenter plutét qu’a de réelles qualités scientifiques. Les
producteurs les plus dynamiques — certains d’entre eux passant bientot d’une fabrication
artisanale a4 une fabrication industrielle — sont aussi ceux qui savent consentir
d’importants efforts & la mise en valeur de leurs fermes. Le congres de 1’ Association
normande tenant séance a Saint-Pierre-sur-Dives en 1892 s’enthousiasma ainsi pour la
bonne tenue de celles d’Auguste Lepetit (fromageric de Saint-Maclou), de Louis Bisson
(fromagerie de Mittois) ou encore de Louis Sérey (fromagerie de Bretteville-sur-

Dives)[16].

Il n’apparait pas que les producteurs de camemberts aient fait appel au talent
d’architectes. Une seule piéce d’affinage, située sur la commune augeronne du
Renouard (canton de Vimoutiers), dans le département de 1’Orne, porte une signature.
Son auteur, Edmond Filoche, entrepreneur installé a Vimoutiers, est surtout connu pour
avoir construit dans ce canton plusieurs logis et dépendances agricoles en brique[17]. La
qualité architecturale de la plupart des héloirs augerons se manifeste notamment par une
heureuse mise en oeuvre de la brique et témoigne de I'important profit que I"on tirait
alors de la production des fromages.
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Eglise de Blangy-le-Chéteau

Statistique Monumentale du Calvados
Arcisse de Caumont
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Les restrictions alimentaires et autres, pendant la
Révolution a Blangy-le-Chéiteau

Daniel Deshayes

La rareté des grains conduit, en octobre 1792, le conseil général du Calvados
3 ordonner que dans chaque commune du département, il soit fait un
recensement, chez tous les propriétaires fermiers et marchands de bl¢, des
grains de toute espéce, tant dans les maisons que dans les greniers et les
granges. Pour cette délicate mission sont désignés, a Blangy, Nicolas
Ledevin, Jean Delauney et Pierre Herrier « pour écrire ». Puis quelques jours
aprés, la municipalité est autorisée & faire approvisionner la halle par tous les
citoyens vendeurs de blé des environs et, a effet d'y parvenir, de nommer un
commissaire autorisé a se transporter chez tous les vendeurs de blé, aux fins
de les inviter d'apporter a la halle les grains qu'ils ont & vendre.

Jean-Charles David officier municipal, homme de toutes les situations, est a
nouveau désigné. Il sera pourvu de cet arrété pour le faire connaitre aux
laboureurs qui en exigeront la lecture et, si nécessaire, la municipalité est
autorisée & requérir la force publique. Cette décision faisait suite a la loi du 16
septembre habilitant les administrateurs départementaux a décider «de la
quantité de grains que chaque commune devra apporter aux marchés publics,
dans la proportion de ce qu'elle posséde. » Cette mesure donne satisfaction
aux administrateurs du Calvados qui proclament :

« Concitoyens, vous demandez du pain. Vous en aurez lorsque la circulation
des grains sera rétablie : montrez-vous reconnaissants envers ceux qui nous
nourrissent. Recevez-les en fréres et défendez leur personnes et leurs
propriétés des insultes et des malveillants. »

A Blangy, comme dans de nombreuses régions, le mécontentement populaire
doit une large place a la déception économique. Le département a souffert
cruellement de la faim. La situation alimentaire de certains secteurs est telle
que les administrateurs, inquiets, mettent en garde le Gouvernement contre
d'éventuelles émeutes populaires. La rareté des grains ne fait que s'accentuer
et différentes mesures sont instaurées entre 1789 et 1794.
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Selon Jean Lethuillier ! :

« La récolte de 1789 fut excellente, contrairement a celle de 1788, et la
Législative ne s'était guére préoccupée du probléme des subsistances, en
dépit de l'effervescence provoquée, au printemps de 1792, par le
renchérissement du sucre et celui des grains ».

Celui du prix du sucre, était

« incontestablement la conséquence de la révolte des Noirs de Saint-
Domingue ; le renchérissement du prix des blés, dont la France était
importatrice, étant, lui, lié 4 la dépréciation de l'assignat, a l'inflation et la
baisse du change ».

Pour les grains :

« La loi du 4 mai 1793 astreignait & déclaration tous les producteurs de
grains. Les autorités étaient habilitées, par le biais des visites
domiciliaires, a en vérifier la sincérité. 11 était établi un maximum
uniforme pour le département calculé a partir des prix moyens pratiqués
entre le 1% janvier et le 1° mai 1793. Tout citoyen convaincu d'avoir
vendu ou acheté au-dessus du maximum était puni par la confiscation de
ses grains et par une amende de 300 2 1 000 livres suivant la gravité du
délit .»

Pour le district de Pont-L'Evéque duquel dépend Blangy, le boisseau de blé
est fixé a 10 livres 10 sols pour mai et juin, soit le plus cher du département.

La situation ne s'améliore pas pour autant. De nombreuses communes ne
donnent pas suite, ou partiellement, aux réquisitions qui leur ont été
adressées. La situation alimentaire des villes augeronnes devient tragique. A
Pont-I'Evéque 'on ne peut que constater que la loi du 4 mai et l'arrété du 7
aolt sont restés lettre morte, en témoigne cet extrait du registre des
délibérations de Pont-L'Evéque du 28 aoit 1793 : « La plupart des bourgeois
sont sans pain et réduits a I'horreur de la famine... Les marchés ne sont plus
approvisionnés... tandis que le cultivateur regorge dans I'abondance
considérant que les 50 quintaux de blé et 100 de seigle qui viennent de nous
étre accordés par le citoyen-ministre de 1'Intérieur sont presque consommeés,
qu'il n'est rien de plus pressant que de prendre une mesure pour contraindre
les propriétaires et les fermiers. Des commissaires seront nommés pour faire
ouvrir les granges, battre les grains, approvisionner les marchés de cette
ville... ».

La loi des 11 et 29 septembre 1793 décréte le « maximum » général a
toutes les denrées de premiére nécessité, telles la viande, le lard, le beurre,
I'huile, le poisson, le vin, I'eau-de-vie, la biére, et aussi au chanvre, lin,
étoffes, bois combustibles etc. Pour fixer les prix, on décida de prendre en
compte ceux de 1790, augmentés d'un tiers, soit a la dépréciation
approximative de l'assignat depuis cette date. Le « maximum » fut étendu
aux salaires, légérement avantagés puisque augmentés de moitié. Malgré
toutes ces dispositions la situation alimentaire du Calvados ne s'en trouva pas

' . Lethuillier, Le Calvados dans la Révolution, op. cité, p. 205 - 206.
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améliorée et la région de Pont-'Evéque resta particuliérement touchée.

La thése officielle présentait la disette comme factice, ne pouvant
provenir que de l'inobservation ou de la mauvaise application des lois d'ou les
imprécations des administrateurs révolutionnaires envers les fermiers et les
propriétaires. Mais la mauvaise volonté de certaines municipalités aux mains
de gros récoltants est évidente et des poursuites judiciaires sont engagées
contre les communes négligentes ou coupables.

Fn mars 1793, Prévost, caporal de la garde nationale de Blangy, saisit
une somme 2 de blé transportée, sans déclaration, par le citoyen Michel, de
Saint-Philbert, alors qu’il venait d’affirmer qu’il ne transportait que des
gerbes de paille, mais la garde trouva le blé caché dessous. Michel expliqua
qu’il I’avait vendu a Leproux, du Mesnil-sur-Blangy, et lui livrait. La garde
conserva ce blé, en attendant la décision du district.

Le 4 juin 1793, Antoine Hardy est nommé pour aller chercher a Pont-
I’Evéque 16 quintaux de blé accordés, pour notre canton, par le district de
Pont-I"Evéque.

En septembre 1793, « considérant que la disette et la chéreté du bois
mettent plusieurs citoyens dans I’impossibilité de cuire (le pain), que la
difficulté du citoyen Jus, boulanger de cette commune, éprouve pour se
procurer du blé, Pempéche d’y suppléer et de pourvoir aux besoins de ceux
qui manquent de pain, que le citoyen Robert Fourquemin, meunier de cette
commune, trouve dans 1’émoutage ou indemnité qu’il prend en essence sur le
blé qu’il fait moudre, une quantité de blé excédant de beaucoup a sa
consommation, [la muncipalité] oui et requiére :

1) que ledit Fourquemin sera tenu de fournir et livrer toutes les semaines une
somme et demie de blé ou farine audit Jus qui la lui payera au prix fixé par la
loi, et en distribuera le pain, au prix de la police (le baréme légal), aux
personnes qui lui seront indiquées,

2) que ledit Fourquemin ne pourra soustraire, ni faire un autre usage de
1’émoutage que nous regardons lui produire deux sommes de blé par semaine,
a peine de subir les peines portées sur la loi du 10 aofit 1792. »

Le 1¢ décembre 1793, la citoyenne Mahier est dénoncée pour avoir vendu,
sous la halle, un genou de beeuf, plus cher que le maximum, a cing sols la
livre.

Le 20 janvier 1794, Antoine Leudet, cultivateur, demande a étre autorisé a
acheter partout ou il le pourra, notamment dans le district de Pont-Audemer,
jusgu’a 100 boisseaux de pommes de terre. « Le conseil général considérant
la carence en grains et méme la détresse en subsistances de la commune, et

2 Le 19 mai 1792, le conseil municipal de Blangy avait arrété : « pour éviter les contestations
qui ont pu naitre et pourraient naitre a I’avenir, sur les mesures de blé, en la halle dudit lieu
qui se tient tous les mercredis de chaque semaine, qu’en attendant que I’assemblée nationale
ait rendu un décret définitif pour qu’il n’y ait qu’une seule mesure dans tout le royaume, la
mesure de ce lieu pour chaque somme de blé sera composce de dix boisseaux et deux quartes,
qui seront mesurés dans le boisseau et quarte actuels de la halle dudit lieu » . En Normandie,
au XIXe siecle, la somme valait 200 litres soit 4 rasiéres de 50 litres, mais le poids en grains
était variable : 170 kg de blé a Saint-Lo, 160 kg a Alengon, etc.
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que le requérant n’a pas moins que douze personnes A nourrir, et
communément vingt, et que sans cette ressource, il serait en quelque sorte
impossible de I"approvisionner, et le conseil général, désirant faire naitre et
encourager la culture des pommes de terre, le grand moyen de ressource en
quelque sorte ignoré dans le pays, approuve la démarche du citoyen Leudet.
En cas de réussite de cette culture, on compte sur Antoine Leudet, quant au
partage, soit pour I’ensemencement, soit pour la subsistance. »

Ce n’est qu’au XVIIIéme siécle que Parmentier développe la culture de la
pomme de terre en France, sous Louis XVI. Sa culture va se généraliser avec
la famine de 1789, et sauver 1’Europe. Il est donc logique qu’un cultivateur de
Blangy s’intéresse a cette culture en 1794. A Caen, Bexon fut autorisé a faire
ses essais de culture de la pomme de terre, dans le parterre de 1'abbaye aux
Hommes, puis sur les bords de I'Ome et le marais de Ouistreham.

Le 28 janvier, la municipalité fixe le « maximum » pour différentes cultures :

La vesce °, le boisseau de Blangy 3 livres 10 sols
Les pois gris, le boisseau 5 livres
Les pois verts, le boisseau 6 livres.

L’état des dépenses du 3 février 1794 porte une indemnité de 45 livres pour le
déplacement des commissaires de notre commune 3 Caen, pour obtenir des
subsistances. Egalement une dépense de 28 livres, pour les frais de voyage
d’un contingent de notre commune qui s’est rendu, « tant aupres de la
Convention nationale pour protester contre les fédéralistes, qu’aupres le
ministre de I’Intérieur, pour obtenir des subsistances en juillet dernier ».

Les Archives parlementaires conservent le passage de nos représentants le 21
juillet 1793, annoncé par le député Delacroix de 1’Eure-et-Loir : « J ’annonce
a la Convention qu’une députation de la commune de Blangy, district de
Pont-I’Evéque, département du Calvados, demande a étre admise a la barre
pour présenter a la Convention nationale une pétition relative aux
subsistances. Je demande que vous les renvoyiez au ministre de I’Intérieur,
qui a des sommes pour cet objet, pour y faire droit, bien que cette demande ne
soit pas visée par les autorités intermédiaires . Un autre membre demande que
cette disposition soit étendue a toutes les communes dont les administrations
sont en révolte contre la loi *, »

Le 16 mars 1794, le conseil municipal, « considére que plusieurs
propriétaires de cette commune sont sourds aux besoins de I’humanité, a
Pordre de la loi, et n’envisagent dans la mollesse de leur égoisme, que leur
propre tranquillité, ou calculent avaricieusement le plus grand revenu de leurs
fonds couverts en herbe depuis plusieurs années ». FEt « Arréte qu’il va
procéder a la nomination de quatre commissaires choisis parmi les
cultivateurs, pour examiner les fonds et solages, le produit en grains, et s’ils
sont en masure ou non, et se concerteront et donneront leurs avis sur la nature
des grains dont on pourrait faire ’ensemencement au printemps, et

* Vesce : légumineuse de la famille des feves, pois, lentilles, haricots.
* Procés-verbaux de la Convention, t. 17, p. 53. Internet.
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indiqueront les moyens pour recevoir la semence en froment 4 Pautomne
prochain ».

Le 26 octobre 1794, en vertu d’un arrété relatif & la vente de beurre et d’ceufs,
au marché de notre commune, Jean Hébert est désigné pour étre présent a
I’arrivée des beurres et ceufs « et vérifier si chaque cultivateur aura rempli le
total de sa réquisition et rendra compte 4 I’administration du produit de
chaque marché ».

Quelques jours plus tard, quelques cultivateurs viennent déclarer n’avoir
aucun blé de disponible et qu’ils veulent garder leurs provisions jusqu’a la
récolte prochaine, au terme de la loi du 3 octobre 1794. Le 27 décembre
1794, des citoyens doivent accompagner le contingent de foin que doit fournir
notre commune, destiné 4 « Lizieux et Pontchaslier » (Pont-I’Evéque), et la
voiture pour prendre des subsistances a Caen. Deux jours apres, il est délibéré
sur le moyen de distribuer un contingent de morue, a raison de deux onces
(60 grammes environ) par individus, choisis parmi les indigents et les plus
nécessiteux, a raison de sept deniers '2 once. Puis viendra ensuite une
distribution de savon a « se faire payer sur le pied ».

Ce méme jour, notre meunier, Jean Robert Fourquemin, vient signaler au
greffe de la municipalité qu’il a été désigné commissaire pour faire venir du
district des subsistances et pour les distribuer, mais qu’il ne peut remplir ces
fonctions, « vu qu’il ne peut quitter son moulin, qu’il est obligé de servir le
public aussitot qu’il arrive, ce qui le met hors d’état de pouvoir se rendre utile
a la fonction qui lui est confiée ».

Le compte rendu du 22 avril 1795 vient confirmer combien
I’approvisionnement alimentaire de la commune est difficile : « considérant
que beaucoup de citoyens sont absolument sans pain et dans I'impuissance de
s’en procurer, avons arrété que les subsistances qui vont arriver du district
seront distribuées a part, distinctement a tous les individus qui sont
absolument sans pain. Le blé, le seigle et les pois, ainsi que le sarrasin (blé
noir) seront partagés par égale portion. Les blés, seigles et pois seront payes
13 sous la livre. Le sarrasin sera distribué aux citoyens qui sont absolument
connus comme pauvres, et pay€s huit sous la livre. »

Le 2 juin 1795, Frangois Cocquerel, procureur de la commune, entretient le
conseil municipal de ces multiples difficultés de ravitaillement : « la plus
grande partie des citoyens de la commune se plaint de ne pas avoir aucune
subsistance pour les faire vivre et qu’il leur est impossible de s’en procurer,
que quelques-uns d’entre eux s’en sont encore procurés & grand prix, les
autres n’ont pas un cartron de pain! La plus grande partie est dans la plus
grande pénurie, la misére du temps, ne pouvant se procurer les vivres ni a
leurs enfants. »

1l est décidé de faire une pétition pour la présenter aux représentants du
peuple en mission au Havre, afin de pouvoir obtenir la plus grande quantité
de subsistances, pour les plus nécessiteux. Aprés avoir été visée par les
administrateurs, elle sera portée au Havre par les citoyens Satis ct Jean-



Charles David, pour qu’ils fassent tout ce qui sera en leur pouvoir pour faire
des achats de blé ou autres grains. Leur démarche sera positive, puisque le 9
Juillet, lecture est faite d’une lettre du citoyen Lebret-Dudezert, commissaire
pour les subsistances du district de Pont-I’Evéque, annongant que nos deux
citoyens ont obtenu cinq quintaux de blé et autant de riz. Puis, le conseil
municipal arréte que les habitants vont étre convoqués au son de la caisse, a
tous les carrefours possibles et que deux commissaires vont étre nommés
pour distribuer ces subsistances.

Le 13 septembre 1795, on délibere, pour faire approvisionner « la halle de ce
lieu, pour mercredi prochain, par les cultivateurs de la commune, sur la
quantité de neuf quintaux de bled ». Les officiers municipaux devront se
réunir sous la halle pour y recevoir les grains que chaque commune du canton
doit apporter, « et pour cet effet placer des bancquards et des poids, pour
vérifier le contingent que chaque cultivateur doit apporter ». Peu aprés, il faut
délibérer sur la quantité de quintaux de blé, seigle et orge, dont au moins un
tiers de blé, pour étre versé trois jours au plus tard au magasin militaire de
Pont-I’Evéque.

Le 21 octobre 1795, un procés-verbal est rédigé pour étre transmis au district
: «le peuple s’étant attroupé hier, en nous demandant, 4 grands cris des
subsistances, et dans I’impossibilité ol nous nous sommes trouvés de
satisfaire a ces pressants besoins, quoique nous n’ayons pas un seul instant
cessé de requérir et d’inviter les laboureurs d’approvisionner les halles, autant
qu’il nous a été possible, nous avons invité le peuple assemblé autour de nous
a la clémence ; et que nous employrions tous les moyens en notre pouvoir
pour soulager ces pressants besoins, nous nous sommes vus forcés pour éviter
a un plus grand trouble, et pour notre sfireté personnelle de les accompagner
chez les cultivateurs, ou ils ont battu (battre le blé) et se sont approvisionnés
de quelques sacs de bled sans aucune difficulté. Ils ont payé le prix qu’on leur
a demandé. »

Le 10 novembre 1795, les nommés Truand et Laboure, gendarmes en la
commune de Pont-I’"Evéque, viennent inspecter a la suite d’un vol de farine et
de grains effectué la veille, au village de la Choppe a Blangy, (route du
Mesnil). Accompagnés de Jean-Pierre Satis, officier municipal, ils vont
perquisitionner au domicile des citoyens ci-aprés dénommés, habitant ce
village : Pierre Desmouceaux, chez lequel s’est trouvé « deux tourtes de pain
faisant ensemble « viron » (environ) 50 livres dont une pour son compte et
I"autre a Pierre Simon, son voisin. De plus trois quartes > et demi de bled de
mesure de Lisieux... ».

Pierre Simon, « viron trois quartes et demi de bled »,

Robert Vidée, «la méme quantité, lequel a déclaré ne savoir a qui il
apartenet et que il estet & Pont-1’Evéque lors de I’enlévement desdits grains »,
Jean Lecachey, «ou il se trouve dans le four, apparence que le pain a été
boulangé. La femme Lecachey a déclaré avoir aucqune part au pain et audit
grain »,

Gouley, maréchal, « une tourte de pain, de viron 27 livres sur laquelle il en

* La quarte était un quart du boisscau. Le boisseau mesure de Lisieux valait 20,95 litres, selon la loi du 4

Juillet 1837,
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manque une livre et demie qu’il nous a déclaré estre de la farine appartenant
au citoyen Quilier ». Ce qu’ils ont signé en maison commune de Blangy le
dit jour.

En décembre, la commune est réquisitionnée de 30 quintaux de foin et de 40
quintaux de paille a fournir par les propriétaires ou fermiers de la commune.

La lecture de ces registres signale également quelques ventes faites par les
cultivateurs dans la région, et aussi a I’extérieur de notre province.
En mai 1794, Antoine Leudet vend et livre 4 Boissiere, du Mesnil-sur-
Blangy, 1452 pots de cidre, mesure d’Auge, pour ’approvisionnement de la
ville de Rouen, le tout contenu en cinq futailles. On procede a la vente
« d’écoupelles ®» de chénes et de hétres, de I’ex-citoyen Le Viconte (le
seigneur) a la ferme de la Cote, et d’ormes de la ferme du Lieu Grandouet.
En septembre, le conseil municipal se rend au cimetiére pour la mise en vente
aux enchéres des fruits et des herbes. Un laissez-passer est aussi remis au
citoyen Badin de Honfleur, pour le transport de 95 livres de beurre provenant
du marché de Blangy, « pour expédier a nos fréres de Paris ».
En mars 1796, six individus armés de fusils et de bétons s’en prennent a des
citoyens transportant du blé, et leur enlévent de force neuf quintaux de blé
qu’ils transportaient « pour I’ensémement » (ensemencement). Puis cette
décision : « Pour protéger la sireté, la liberté, dans la vente et dans I’achat
des grains et la tranquillité de cette halle, il sera écrit au citoyen Jean Dubois,
capitaine de la garde nationale de Blangy, pour faire commander le mercredi,
jour de marché, un piquet de 20 citoyens paisibles et capables de maintenir
I’ordre. »

Outre leurs grandes difficultés d’approvisionnement, les habitants du village
doivent aussi faire face aux réquisitions alimentaires pour leurs défenseurs.

Les archives militaires de Vincennes conservent un tableau du district de
Pont-I’Evéque des : « Volontaires partis pour Paris le 12 octobre 1792 »,

dont, pour le canton de Blangy, le capitaine Dieuzy ’_le lieutenant Follebarbe
(Folbarbe), le sous-lieutenant Barbey, et 34 fusiliers.

Les volontaires du canton de Blangy partis, la municipalité doit contribuer a
leur approvisionnement, et, le 12 octobre, engage deux voituriers de
Honfleur, Benoit et Martin, pour leur porter 20 barils de farine valant le tout
ensemble 4 000 livres. Ils seront payés a raison de 30 livres par jour, y
compris les jours de retour. On rédige également le texte du laissez-passer qui
sera remis & chaque voiturier, tel celui-ci : «A la grice de Dieu, sous la
conduite du citoyen Nicolas Verron voiturier de ce lieu, nous maire et
officiers municipaux du bourg, paroisse et canton de Blangy, district de Pont-
I'Evéque, soussignés, prions toutes les personncs qui sont agréées de laisser

¢ Ecoupelles : branches hautes d’un arbre.

7 Arch. militaires de Vincennes, Xw13.

Un membre de cette famille Dieuzy de Blangy est décédé en 1758, en Hollande, ou il servait dans I’armée
- Jean-Pierre Dieuzy, dit la grenade, de Blangy, grenadier du régiment de Bergeret, décédé muni des
sacrements, en ’hopital militaire de Gueldre, le 28° jour de scptembre 1758 (arch. dép. Calvados, 2 M1
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librement passer ledit Nicolas Verron porteur du présent, qui transporte trois
barriques de farine partant de ce lieu, ainsi que les équipages des volontaires
gardes nationaux qui se sont enrdlés pour la défense de la patrie et de se
rendre soit au camp de Neufmoutiers-en-Brie, (arrondissement de Melun) ou
a celui de Paris, de lui préter aide et assistance en cas de besoin. Délivré en la
commune de ce dit lieu de Blangy, le jour susdit. » A cette époque et jusqu'en
septembre 1798, on distingue trois catégories de militaires : les soldats de
métier, issus de 1'Ancien Régime, les volontaires, et surtout les
« réquisitionnaires ». Le remplacement était autorisé.

Le 1¥ janvier 1795, la citoyenne Marguerite Quétel vient déclarer qu’elle ne
peut satisfaire a la réquisition d’un porc faite il y a cinq mois, « ne pouvant
trouver rien pour le nourrir et en ayant elle-méme besoin. Elle a été nécessitée
de le vendre tant par le défaut de nourriture que vu son urgente nécessité... »

Ces réquisitions portaient également sur les chevaux, , les chariots, les selles
et harnais, le foin etc. Des commissaires sont désignés pour acheter chez tous
les marchands du bourg et des communes voisines, du drap propre a faire des
habits complets, et s’il n’est pas possible de s’en procurer de tout faits en
quantité suffisante, d’acheter des chemises, des guétres ou des toiles pour les
faire, puis de faire I’emplette de fourniment comme de gibernes & chacun
d’eux. Les armuriers, menuisiers et tonneliers du village et du canton sont
eux, requis pour réparer les armes ou faire des monture de fusils, les
bourreliers doivent confectionner des selles pour 1’équipement du contingent
de chevaux du canton et Pierre Quesnel, de Blangy, doit accompagner un
officier municipal a Pont-I’Evéque pour voir et prendre le dessin d’un
modeles de bottes, et en remettre « 15 paires parfaites, sous 10 jours, suivant
devis d’expert. »

Ces diverses informations sont extraites, pour la majeure partie, des registres
de délibérations du conseil municipal de la commune, maintenant
consultables aux archives départementales du Calvados. Elles illustrent une
partie des multiples difficultés quotidiennes auxquelles durent faire face nos
concitoyens dans cette période. Bien siir, a quelques exceptions prét, il en fut
de méme dans les autres cantons.

Daniel Deshayes
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A propos du Bocagiau

Les noms du pommier sauvage et de son fruit en Normandie

Dominique Fournier

En Normandie (ct sans doute ailleurs), le nom de base du pommier sauvage est le pommier de
bois (ou des bois) qui en est d’ailleurs I’équivalent sémantique (sauvage < latin silvaticus “des
bois”); il s’oppose en cela au pommier de verger. On trouve celte opposition bien attestée des le 12¢
sizcle - vers 1165, Enjuger de Bohon donne aux moines de Marmoutier decimam pomorim de
virgultis et pomorum de nemore “la dime dc ses pommes de verger et de ses pommes de bois”. Ces
dernicres étaient utilisées pour fabriquer le cidre. De méme, en 1339, dans la maison des religieux de
Saint-Ouen i Quinquempoix, On CONServait unus parvis barillus plenus viridi succo pomorum de
bosco “un pelit baril de verjus de pomme de bois” '. Les exemples de ce genre d’appellation abondent
dans les textes médiévaux. '

1. — Les dérivés de bosc.

C’est pourquoi les principaux noms régionaux du pommier sauvage représentent des dérives
(souvent anciens, parfois formés des le gallo-roman) de bosc, forme dialectale de bois < gallo-roman
BOSCU, emprunt d’un radical germanique bosk- “bois”. Ce dernier mot semble d’ailleurs avoir €é1€
emprunté a différentes reprises au long des siecles, ce qui explique la grande variété de traitements
phonétiques qu’il manifeste, tant en francais standard que dans les dialectes.

a) dérivé diminutif en -ef, féminin -ette : bochet, bochette (formes frangaises), béquet,
bauquet, béquette, bauqueltte (formes normano-picardes). En général, le mot féminin désigne le
fruit, et le mot masculin I’arbre (ceci est confirmé sans exception par la carte 233 “pommier non
greff¢” de I’ ALN), mais dans la pratique, I’emploi de certains formes féminines s’ est étendu a I’arbre.
Cette distinction (avec la restriction qui I’accompagne) vaut ¢galement pour plusieurs autres
formations étudiées ci-dessous.

» Atestations dialectales :

bochet, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — FPN 67 : bochet, malus acerba.

boquet, bauquet, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — DPND 32 : bauguet, pommicr qui n’est pas areffé,
sauvageon [O]. — FPN 68 : béquet, malus acerba. — GNPO 157 : bdquet, malus acerba [Al., Houlme,
Perche, PdA, PdO]. — LPN 31 : béquet, pommier sauvage [Oe, PdO); grefferun béquet.

pommier de bdquet, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — GNPO 187 : pommier de bdquet, malus acerba
[PdA, PdO].

bochette, n.f. : sauvageon, pommier non greffé. — EPN 68 : bochette, malus acerba.

béquette, baunquette, n.f. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — DPND 32 : bauquette, fruit du
bauquet, pommier qui n’est pas greffé, sauvageon [O]. — FPN 68 : boquette, malus acerba. — GNPO 157 :
béquette, malus acerba [Al., Houlme, Perche, PdA, PdO]; nom du fruit.

pomme de boquette, n.f. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — GNPO 187 : pomme de bdquette,
malus acerba [PdA, PdO]; nom du fruit.

« Allestalions loponymiques :

BEAUCHET (LE), h. 2 Saint-Cyr-la-Rositre, ¢n de Nocé, O. — Le Beauchet 1986 PTT.
BEAUCHETS (LES), h. a Saint-Gervais-du-Perron, cn de Sées, O. — Les Beauchels, les Bauchets 1986 PTT.
BoSCHET (LE), h. a Saint-Hilaire-la-Gérard, cn de Sées, O. — Le Boschel 1986 PTT

" Léopold Delisle, Etudes sur la condition de la classe agricole et I'état de Uagriculture en Normandie au Moyen-
Age, éd. A. Hérisscy, Fvreux, 1851, p. 477 el svv.
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#+ LE PETIT BOSCHET, h. & Saint-Hilaire-la-Gérard, c¢n de Sées, O. — Le Petit Boschet 1986 PTT.
BEAUCHET (LE), h. & Saint-Germain-de-la-Coudre, ¢n du Theil, O. — Le Beaucher 1986 PTT.
BoCHETS (LES), h. & Coudchard, en de Trun, O. — Les Bochets 1753/1785 h CC.
BEAUCHETS (LES), h. a Crouttes, cn de Vimoutiers, O. — les Beauchets 1829 1d CN.
BOSCHET (LE), h. a Francheville, cn de Breteuil, E. — Je Boschet 1998 PTT.
BOSCHET (LE), h. & La Goulafrigre, cn de Broglie, E. — Beaucher 1753/1785 h CC, les Bauchets 1878 h DTE, le Boschet 1975 h
IGN, 1985 PTT, 2001 h IGN.

BAUQUET (LE), h. au Lorey, ¢n de St-Sauveur-Lendelin, M. — Le Boquet, village Le Bauguet 1993 PTT.
BOQUETS (LES), h. & Manneville-la-Pipard, ¢n de Blangy-le-Chéteau, C. — Les Boquets 1753/1785 h CC, les Bosquets 1883 h
DTC [ancien hameau, # les Monts Durand ou la Fontaine Navarre].
BOQUET (LE), h. a Beuvron-en-Auge, cn de Cambremer, C. — e boquet ~1815 CN.
BOQUET (LE), h. 2 Bonnebosq, cn de Cambremer, C. — Le bégquet ~1815 CN.,
BEAUQUETS (LES), h. &4 Rumesnil, cn de Cambremer, C. — Les beaugquers, les Beauquets ~1815 CN, les Beauguets 1982 h IGN,
les Bosquets 1988 PTT.
BOCQUET (LE), h. 4 La Houblonniére, cn de Lisieux-O, C. — Le bocquet ~1824 CN.
BAUQUETS (LES), h. & Saint-Pierre-des-Ifs, cn de Lisicux-O, C. — Les Bauguets 1824 CN,
=+ LE PRE DES BEAUQUETS, 1.d. 4 Saint-Pierre-des-Ifs, cn de Lisieux-O, C. — Pré des Beauquets 1824 CN.
BAUQUET (LE), h. a Notre-Dame-de-Courson, cn de Livarot, C. — Le Bosquer 1753/1785 h CC, le bauquet, le Bauguet 1835 CN,
le Bauquet 1883 h DTC, le Bauguet 1979 h IGN, le Boquer 1984-1988 PTT.
BAUQUET (LE), h. & Notre-Dame-de-Courson, cn de Livarot, C. — Le Beauquet 1835 CN.
=+ LE PRE DU BAUQUET, h. a Notre-Dame-de-Courson, cn de Livarot, C. — Le Pré du bauguet 1835 CN.
BoCQUETS (LES), h. aux Authieux-Papion, cn de Mézidon, C. — Les bocquéts ~1812, les bocquets 1822 CN.
BOQUET (L), h. i Grisy, cn de Morteaux-Couliboeuf, C. — Le Béquet ~1815, 1824 CN.
=+ LE GRAND BOQUET, h. & Grisy, cn de Morteaux-Coulibeeul, C. — Le grand Bdquet ~1815, 1824 CN.
=+ LE PETIT BOQUET, h. 4 Grisy, cn de Morteaux-Coulibeeuf, C. — Le petit Boquet ~1815, 1824 CN.
BEAUQUET (LE), h. & Ecots, cn de Saint-Pierre-sur-Dives, C, — Ze busquer 1674 PGM, le Beauguet 1835 CN.
BGQUET (LB), h. & Grandmesnil, ¢cn de Saint-Pierre-sur-Dives, C. — Le Boguet, le boquet 1835 CN.
BoQUET (LE), I.d. & Grandmesnil, cn de Saint-Picrre-sur-Dives, C. — L boquet les 6 vergées et les longs champs, le boquet les 6
vergees et les longchamp 1835 CN.
BAUQUETS (LES), h. 4 Lieury, cn de Saint-Pierre-sur-Dives, C. — Les Bauquets 1835 CN,

BEAUQUETTES (LES), h. 2 Saint-Jean-de-Livet, cn de Lisieux-0, C. — Les Beauquettes 1824 CN,
=+ d¢rivé nominal secondaire en -ier (en tant que nom d’arbre) de bdquet ou béquette :
boquetier (forme normano-picarde). Ce mot est attesté actuellement par I’ALN dans le Pays de Bray

etI’ Alenconnais. En outre

* Attestations dialectales :

bdquetier, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — FPN 68 - bdquetier, malus acerba. — GNPO 157 :
béquetier, malus acerba [Houlme].

= possible dérivé collectif secondaire en -iére de béchet, boquet ou béquette, d’on
bochetiere, bdquetiére “lieu ol I’on trouve des sauvageons”, éventuellement “pépiniére de

2

pommiers non greffés” .,

* Attestations loponymigues :

BOCHETIERE (LA), h. a Anceins, cn de la Ferté-Frénel, O. — Bocheticre 1986 PTT.

BOQUETIERE (LA), h. a4 Roncey, cn de Cerisy-la-Salle, M. — La Boquetiére 1993 PTT.
BOCQUETIERE (LA), h. & Hambye, cn de Gavray, M. — La Bocquetiére, la Bosquetiére, village Bosquetiére 1993 PTT.
=+ ROUTE DE LA BOCQUETIERE, h. 3 Hambye, cn de Gavray, M. — Route Bosqueti¢re 1998 PTT.
BOoCTERE (LA), h. a Prétreville, ¢n de Lisieux-O, C. — la Boquetrie 1753/1785 h CC, la boctiére, la boctiere ~1824 CN, la
Boctiére 1975 h IGN.
»+ LA COUR DE LA BOCTIERE, h. 4 Prétreville, cn de Lisicux-O, C. — Cour de la buctiére ~1824 CN.
5+ LA COUR MANABIE DE LA BOCTIERE, h. & Prétreville, cn de Lisieux-O, C. — Cour manable de la boctiere ~1824 CN.
BEAUCTIERE (LA), h. & Torchamp, cn de Passais, O. — La Beauctiére 1986 PTT.

* On ne dispose que d’attestations dialectologiques, ce qui veut dire que certaines Bochetiéres | Boquetiéres peuvent
aussi représenter des N1 de propriété, “le domaine du sieur BOCHET / BOQUET".

28



b) un certain nombre des formes en boschet, bauchet ci-dessus doivent en fait représenter la
forme dialectale normande d’un dérivé diminutif en -el, normalement prononcé [-€] dans 1’Ouest, ct
noté -et par analogie avec les dérivés en -er. Ceci est attesté par un certain nombre de formes
pluriclles dialectales du type boschiaux, relevées dans la toponymie :

* Attestations toponymigues :

BoscHIAUX (LES), h. a Roiville, en de Vimoutiers, O. — Les Bochiaux 1979 h IGN, les Boschiaux 1986 PTT.
Boschiaux (LES), h. au Sap, cn de Vimoutiers, O. — les Boschiaux 1986 PTT, les Bochiaux 2001 h IGN.

¢) dérivé nominal en -ier (nom d’arbre) boschier (forme frangaise), boquier (forme normano-
picarde). Dans I’ouest de la Normandie, la finale [-yé] évolue en [-(y)i], d’ou la forme boschis
relevée dans le canton de Barenton. En outre, le groupe [-kyé] passe facilement a [-k’é] > [-U€] >
[-tyé], d’ou la forme palatalisée bétier pour boquier, relevée dans 1’Orne.

On peut enfin se demander si ces formes ne représentent pas en fait de simples variantes
phonétiques de bdquet, normalement prononcé [bok’é] en Normandie. Dans ce dernier cas, lcs
finales graphiques en -ier ne sont que des rhabillages analogique de la finale -ier caractéristique des
noms d’arbres, et en particulier des arbres fruiters.

* Attestations dialectales :

botier, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — FPN 68 : bétier, malus acerba. — GNPO 157 : bétier, malus
acerba [env. de Longny-au-Perche, O]; nom de I'arbre.

* Alteslations toponymigues :

Boscuis (LE), h. a Ger, cn de Barenton, M. — Le Boschis, Bochis 1993 PTT.

BosqUIERS (LES), h. a Bonneville-la-Louvet, cn de Blangy-le-Chiteau, C. — Bosquerie 1753/1785 h CC, la Béquerie 1883 h
DTC, les Bosquiers 1833 h DTC, 1978 h IGN, Bosquets, quartier Bosquiers 1982 PTT, les Bosquiers 1995 h IGN, 2003
PTT, [route du Bois-Hellain].

BosquUIERS (LES), h. & Tourgéville, cn de Trouville-sur-Mer, C. — Les Bosquiers 1982, 2003 PIT [les Hauts de Deauville].

d) dérivé nominal en -in, forme {éminine -ine, d’ou les types boquin | boquine, désignant
respectivement 1’arbre et le fruit. Il est probable que la forme masculine (que nous €crivons boquin)
représente en fait une réfection de I’ancien francais et normand boscain “des bois, sauvage”, d’apres
d’autres dérivés en -in de méme valeur (cf. plus bas sauvagin | sauvagine, ainsi que surin); mais la
forme féminine boquine (au lieu de bocaine) fait préférer ici I’orthographe en -in.

* Attestations dialectales :

béquin, n.m. : sauvageon, pommier non greff¢. — ALN 233 : bdk’g [pt 52 : Les Isles-Bardel, C; pt 58 : Néey, O].
béquines, n.f. pl. : [ruits du pommier non greffé. — ALN 233 : dé bok'in [pt 52 : Les Isles-Bardel, C; pt 58 : Nécey,

O].

¢) dérivé diminutif gallo-roman -ILIONE de BOSCU, soit *BOSCILIONE > boucillon (forme
frangaise), bouchillon (forme normano-picarde), variante altérée bouchignon (d’apres la finale
romane -ignon) :

e Attestations dialectales :

boucillon, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — GNPO 157 : boucillon, malus acerba [env. d’” Alengon ¢t du
Mesle-sur-Sarthe].
bouchillon, n.m. : sauvagcon, pommier non greffé ; poirier sauvage. — DPND 44 : bouchillon, pommier ou
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poirier sauvages [O]. — GNPO 157 : bouchillon, malus acerba [env. d’ Alengon ct du Mesle-sur-Sarthe].
pomme de bouchillon, nf. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — GNPO 187 : pomme de

bouchillon, malus acerba [Al., Perche]; nom du fruit.
bouchignon, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — GNPO 157 : bouchignon, malus acerba [env. d’Alengon

et du Mesle-sur-Sarthe].

f) dérivé diminutif en -iau, forme ancienne ou dialectale de -eau (gallo-roman -ELLU) de
boscage, forme normano-picarde de I’ancien frangais boschage “des bois, sauvage”, d’ou bocagiau :

e Atlestations dialectales :

bocagiau, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — GNPO 156 : bocagid, malus acerba [Vimoutiers et env.
Arbrisseau]. — EMN : bokajyd, pommier sauvage, que I’on allait chercher dans les bois.
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— Carten® 1 —

Principales attestations actuelles formées sur posc en Normandie
(d’aprés ALN 233 “pommier non greffé”, et note complémentaire “des fruits de pommier non greffé”)

SE boquet O= couple béquet | béquette (saufl au pt 56, ol boquette s’oppose a béquetier) ;

||'“'

lulll = couple béquin | boguine; L= hoquetier.

2. — Formation sur I’ancien francais haie.

En ancien frangais, le mot haie a généralement le sens de “bois” (servant souvent de limite),
d’ou I'appellation poume de haie “pomme de bois” relevée dans la Manche. Cette orthographe
normalisée est celle, entre autres, du DNF, qui masque ainsi différentes prononciations régionales :
I’ALN donnc par exemple dé pom dé hé' a Omonville-la-Rogue (dans la Hague).

e Attestation dialectale :

pomme de haie, n.f. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — DNF 250b

sauvage immangeable [Mnc].
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3. — Formations sur le francais sauvage.

Le type pommier sauvage est sporadiquement employé en Normandie, sans distribution
particuliere. Les dérivés du mot sauvage (latin silvaticus “des bois™) sont par contre bicn attestés,
principalement en Haute-Normandic:

a) dérivé nominal en -on (forme (éminine -onne ?), d’ou les lypes sauvageon,
sauvageonne (7) :

o Attestation dialectale :

sauvageon, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — FPN 67 : sauvageon, malus acerba [Monceaux, O}.

s Attestations toponymiques (?) :

SAUVAGEONNE (LA), h. 4 Barneville-Carteret, M. — La Sauvageonne 1993 PI'T.
SAUVAGEONNE (LA), h. a Emondeville, cn de Montebourg, M. — La Sauvageonne 1993 PTT.
SAUVAGEONNE (LA), villa (7) & Merville-Franceville-Plage, cn de Cabourg. — La Sauvageonne 1982 PTT.

SAUVAGEONNE (L&), h. & Bouafles, cn des Andelys, E. — La Sauvageonne 1985 PTT.

Ces derniéres attestations, sans contrepartie dialectologique assurée, sont hypothétiques; on
pourrait simplement y voir des noms de villas ou de propri€tés récents, €vocateurs d’isolement et/ ou
de nature sauvage.

b) dérivé diminutif en -of, d’ou le type sauvageot :

» Altestations dialectales :

sauvageot, n.m. : sauvageon, pommier non greffé¢. — GNPO 193 : sauvageot, malus acerba |Al.]. — ALN 233 :
sdvajo [pt 91 : Gasny, E].

— Carten® 2 —
Principales attestations actuclles formées sur sauvage en Normandie

(d"apres ALN 233 “pommicr non greffé”, et note complémentaire “des fruits de pommicer non greffé™)

O-= sauvageon | O = sauvageol . ol = sauvagin y == = sauvagine ; L)= pommier sauvage.
Nota : au pt 83, le terme sauvageon désigne le fruit du pommier sauvage.
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¢) possible dérivé collectif en -iére, d’ot le type sauvagére, d’un plus ancien sauvagiere *
“lieu ol I’on trouve des sauvageons™, ou encore “pépiniere de pommiers non greffés”*

SAUVAGERE (LA), h. & Ponts, cn d'Avranches, M. — La Sauvagére 1993 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Cerisy-la-Salle, M. — L.a Sauvagére 1993 PTT.

SAUVAGERE (LW), h. & Montpinchon, cn de Cerisy-la-Salle, M. — La Sauvagére 1993 PI'T.

SAUVAGERE (LA), h. & Saint-Pair-sur-Mer, cn de Granville, M. — La Sauvagere 1993 PTT [rte Jullouville].

SAUVAGERE (LA), h. a L.a Mancelliére > Isigny-le-Buat, cn d'Isigny-le-Buat, M. — L.a Sauvagere 1993 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. aux Loges Marchis, cn de Saint-Hilaire-du-I larcouét, M. — La Sauvagére 1993 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. a Saint-Aubin-de-Terregattc, cn de Saint-James, M. — La Sauvagére 1993 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. a Cabourg, C. — La Sauvagére 1936 AIPA, 1982 PIT.

SAUVAGERE (LA), h. & Merville-Franceville-Plage, cn de Cabourg, C. — Résid Sauvagére 2001 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Putot-en-Auge, ¢n de Dozulé, C. — La Sauvageére 1828 CN.

COUR DE LA SAUVAGERE (LA), h. a Livarot, C. — Cour de la Sauvagére 1835 CN.

PRE DE LA SAUVAGERE (LE), |.d. a Livarot, C. — Pré de ia Sauvagére 1835 CN.

GRANDE SAUVAGERE (LA), h. 2 Livarot, C. — Grande id [= Sauvagére] 1835 CN.

PETITE SAUVAGERE (LA), h. i Livarot, C. — Petite sauvagére 1835 CN.

SAUVAGERE (LA), h. & Villers-sur-Mer, cn de Trouville-sur-Mer, C. — Chéateau La Sauvagére 1982 PTT, La Sauvageére, résid La
Sauvagere 1982, 2004 PIT.

SAUVAGERES DU BAs (LEs), h. a Saint-Denis-sur-Sarthon, ¢n d’Alengon-0O, O. — Les Sauvagéres du Bas 1986 PI'T.

SAUVAGERES DU HAUT (LES), h. 2 Saint-Denis-sur-Sarthon, c¢n d’Alengon-0, O, — Les Sauvageéres du Haut 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Courgeout, cn de Bazoches-sur-Hoéne, O. — Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Monnai, cn de Ferté-Frénel, O. — La Sauvagere 1753/11785 h CC, la Sauvagére 1975 h IGN, 1986 PTT,
2001 h IGN.

SAUVAGERE (ROUTE DE LA), h. i Saint-Michel-des-Andaines, cn de la Ferté-Macé, O. — Roure Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. 4 La Chapelle-Biche, cn de Flers, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. au Ménil-Hubert-en-Exmes, cn de Gacé, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. 4 Bizou, ¢n de Longny-au-Perche, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Longny-au-Perche, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (ROUTE DE LA), h. i Bellou-en-Houlme, cn de Messei, O. — Route Sauvagére 1986 P11

SAUVAGERE (RUE DE LA), h. & Bellou-en-Houlme, cn de Messei, O. — Rue Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. a La Chapelle-Montligeon, cn de Mortagne-au-Perche, O. — La Sauvagére 1986 PI'T.

SAUVAGERE (LA), h. a Feings, cn de Mortagne-au-Perche, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Fay, cn de Moulins-la-Marche, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Saint-Mars-d’Egrenne, cn de Passais, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. a Torchamp, cn de Passais, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (L), h. a Barville, cn de Pervencheres, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERES (LES), h. a Saint-Julien-sur-Sarthe, cn de Pervencheéres, O. — Les Sauvagéres 1986 PTT,

SAUVAGERE (LA), h. a labloville, cn de Putanges-Pont-Ferepin, O, — La Sauvagére 1986 PTT.

SAUVAGERE (LA), h. & Coulonges-les-Sablons, cn de Rémalard, O. — La Sauvagére 1986 PTT.

d) dérivé nominal en -in, forme féminine -ine, d’ou les lypes sauvagin | sauvagine, désignant
respectivement I’arbre et le {ruit. Mais le mot sauvagine a eu, cntre autres, le sens de “réserve de
gibier” en ancien frangais, d’ ot d’autres valeurs possibles pour les attestations toponymiques.

* Attestations dialectales :

sauvagin, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — ALN 233 : sévajé [pt 60 : Biéville-cn-Auge, C; pt 94 : Fleury-
la-Forét, EJ.

sauvagines, n.f. pl. : fruits du pommier non greffé. — ALN 233 : dé sovajin [pt 79, Sainte-Marguerite-de-1" Autel,,
E].

* Attestations toponymiques :

Méme remarque que pour sauvageonne : certains de ces exemples doivent représenter des
noms de villas ou de propriétés modernes, sans rapport immeédiat avec le fruit du pommier sauvage.

* Conséquence de la 2¢ partie de la loi de Bartsch (amuissement de yod aprés chuintante au 12¢/ 13¢ s.).

* Ceci dit, comme pour le type loponymique Bochetiére | Boquetiére, les attestations dialectologiques manquent. Il est
inévitable que I’on ait affaire, dans un certain nombre de cas (sinon dans tous), & un NI de propriété reposant sur le NF
SAUVAGE, soit “le domaine du sieur SAUVAGE”.
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SAUVAGINES (LES), h. i Sainte-Suzanne-sur-Vire, ¢n de Saint-Lé, M, — Les Sauvagines, village Les Sauvagines 1993 PTT.

SAUVAGINE (LA), h. & Sartilly, M. — La Sauvagine 1993 PTT.

SAUVAGINE (LA), h. 3 Houlgate, cn de Dozulé, C. — La Sauvagine 2001 PTT.

SAUVAGINE (LA), & Cricquebceuf, cn de Honfleur, C. — Sauvagine 2003 PTT.

SAUVAGINE (LA), & Vasouy, en de Honfleur, C. — La Sauvagine 2004 INDH [villa de Vasouy, située route de Trouville].

SAUVAGINE (LA), h. 2 Bonneville-sur-Touques, ¢n de Pont-I'Fvéque, C. — La Sauvagine 1982, 2001 PTT.

SAUVAGINE (LA), h. 2 Canapville, cn de Pont-I'Evéque, C. — La Sauvagine 1982, 2001 PTT.

SAUVAGINE (LA), & Tourgéville, cn de Trouville-sur-Mer, C. — La Sauvagine 1982 PTT [rue René Boylesvel.

SAUVAGINE (LA), & Villers-sur-Mer, cn de Trouville-sur-Mer, C. — La Sauvagine 1982 PTT [avenue de la République].

RUE DE LA SAUVAGINE, 2 Villers-sur-Mer, cn de Trouville-sur-Mer, C. — Rue Sauvagine 1982, 1997 PTT, rue de la Sauvagine
2003, 2004 PTT.

SAUVAGINE (LA), h. & Moulins-la-Marche, O. — La Sauvagine 1986 PTT.

SAUVAGINES (LES), h. a Bernay, E. — Les Sauvagines, résidence Sauvagine, résidence Sauvagonne 1998 PTT.

SAUVAGINE (LA), 1.d. & Fiquefleur-Equainville, cn de Beuzeville, E. — La Sauvagine 1985, 2005 PTT, résidence La Sauvagine
2005 PTT [Fiquefleur].

4. — L’ancien francais plancon, ancien normand planchon.
b

Le mot, issu du gallo-roman °PLANTIONE, a signifié “jeune plante, bouture; branche, tronc
d’arbre”. On attendrait plutdt en frangais le sens de “pommier greffé”, mais ¢’est celui de “sauvageon,
pommier non greffé” qui se manifeste en Normandie (si I’on en croit le bon Edeclestand Duméril).
L’ ALN fournit cn outre le type plangonniére au sens de “pépiniere de pommiers”, attesté a Fontenai-
les-Louvets (Orne).

* Attestation dialectale :

planchon, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — DPND 176 : planchon, sauvageon.

* Aflestations toponviniques :

PLANCON (LE), h. & La Haye-Pesnel, M. — Le Plangon, village Plangon 1993 PTT.

PLANCHON (LE), h. & Saint-Joseph, cn de Valognes ct Négreville, cn de Bricquebec, M. — Le Planchon 1978, 1997 PTT, 2001 h
IGN, le Blanchon 1993 PTT.
=+ LE PONT DU PLANCHON, pt & Saint-Joseph, cn de Valognes, M. — Pont du Planchon 2001 pt 1GN [pont sur la Riviere
de Gloire, LC St-Joseph / Negreville}.

5. — Formations a partir du francais sur.

Le gofit extrémement acide des pommes sauvages a suscité en Normandic plusieurs formations
a partir du frangais sur “acide”. Aujourd’hut, elles sont uniqguement employées en Basse-Normandie,
A ’ouest d’une ligne Caen — Falaise — Alengon : autant dire qu’elles sont inconnues en Pays
d’ Auge. Mais les attestations toponymiques révelent que I’extension géographique de ces termes €tait
plus grande auparavant.

a) locutions pommier sur (Manche; souvent mal orthographiée pommier siir) et pomme sure
(Pays de Bray) :

* Altestations dialectales :

pomme sure, n.f. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — ALN 233 : dé pom sur [pt 96 : Beaubec-la-
Rosicre, S|, dé pom sur [pt 97 : La Caule-Sainte-Beuve, S].

= Altestation toponymique :

POMMIER SUR (LE), h. a Cavigny et Pont-Hében, cn de St-Jean-de-Daye, M. — Le Pommier Sar, le Pommier Sur 1993 PTT.
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b) dérivé diminutif en -ez, forme féminine -ette, soit suret “sauvageon, pommier non greffé”,
et son féminin sureite ou pomme sureite, désignant le fruit :

* Attestations dialectales :
suret, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — CPB 96 : suret, pommier non greffé [Bess.]. — DPND 201 :
suret, sauvageon, pommier non greffé dont le fruit est acide [arr. de Valognes]. — LLPN 164 : suret, pommicr

sauvage, non greffé [M, Co, Oo]. — DNF 296a : suret, surin, jeune ponunier non greffé [Mnc].

surette, n.f. ct adj. f. : fruit du sauvageon, pommier non greffé. — ALN 233 : dé surét [Mn, Bess., Oo.
pomme surette, n.f. : fruit du sauvageon, pommicr non greffé. — ALN 233 : dé pom surét [Bess.].

* Allestations toponymiques :

SURET (LB), h. a Saint-Maurice-en-Cotentin, cn de Barneville-Carteret, M. — Hameau Suret 1993 PTT.

SURET (LE), h. a Hambye, cn de Gavray, M. — Le Suret 1993 PTT.

SURET (LE), h. & Saint-Pois, M. — Le Suret 1993 PIT.

SURET (LE), h. a Saint-Patrice-du-Désert, cn de Carrouges, O. — Surer 1986 PI'T.

SURET (LE), h. a Sées, O. — Surer 1986 PTT.

SURET (LE), a. ff a Saint-Pierre-du-Val, cn de Beuzeville, E. — Le tenement ai Suret 1747 {f ANDG 385 § CVII [fief de la baronnie
de Grestain, branche de Saint-Pierre-du-Chastel, Notre-Dame-du-Val, etc., tenu en 1747 de 1'abbé de Grestain par Ollivier
Vaquet, conseiller et procureur du roy en I’amirauté de France, au sigge de Toucque, bailly de la haute justice de Grestain et
sénéchal des fiefs qui en dépendent; fief assis a Saint-Pierre-du-Chastel].

SURET (LE), 1.d. & Fontaine-la-Louvet, cn de Thiberville, BE. — Le Suret 1995 |d IGN.

¢) comme plus haut (voir le type boschiaux), la forme plurielle dialectale de type suriaux
montre qu’il a également existé¢ un dérivé diminutif en -e/, dont la prononciation dialectale s’ est
confondue avec celle du précédent.

e Attestation toponymique :

SURIAUX (LES), h. 4 Boucé, cn d’Ecouché, O. — Les Suriaux 1986 PTT.

d) dérivé nominal en -in de sur, soit surin “fruit du sauvageon, pomme sure” (et non “pomme a
couteau”, comme on pourraitimprudemment le penser !) :

* Attestation dialectale :

surin, n.m. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — FPN 68 : surins, malus acerba [Carrouges; nom du
fruit].

¢) dérive diminutif en -ot, d’ ot le type surot (formé comme sauvageot) :

» Allestations dialectales :

surot, n.m. : sauvageon, pommier non greffé. — AIN 233 - suro [pt 35 : Criqueville-en-Bessin, C; pt 42 : La
Ferriére-aux-Frangs, O].

) dérivé nominal en -ier (nom d’arbre), d’oil surier “pommier non greffé”, attesté dans la
locution poume de surier “fruit d’un pommier non greffé” a Guernesey :

* Altestations dialectales :

poume de surier, n.[. : fruit du sauvageon, du pommier non grelf¢. — PBNG 144a : én poum dé suriyé [Guern. .
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— Carten® 3 —

Principales attestations actuelles dérivées de sur en Normandie
(d"aprés ALN 233 “pommier non greff¢”)
O = suret €t variantes pilonétiques ',@ = COllplc suret / surette

) L. |l||
O = surin ¢t variantes phonétiques '.“.,.ll' = surot ; m = couple surot | surette

D = pomme sure ; D = pomme de surier

Nota : au pt 11, le terme surer désigne le fruit du pommier sauvage.

6. — Formations a partir du francais aigre.

Pour la méme raison qu’en 5, le mot aigre a servi a former quelques espressions ou dérives
désignant le pommier sauvage ou son fruit (appelé simplement pomme aigre en quelques points de la
Manche).

a) on reléve dans I'Orne le terme égracier (ou mieux aigrassier), formé grace au suffixe
nominal -ier (nom d’arbre) a partir d’ aigras, ancien dérivé d’aigre attest€ dans d’autres régions avec
des sens similaires (il désigne le raisin vert en Provence). Cf. également dans les pays de Loire le
terme aigrassean “pommier ou poirier sauvage, non gre(T¢”. Le mot aigrin, formé comme surin, ne
semble pas sc relever en Normandic; il désigne ailleurs un jeune pommier ou poirier, ou encore tout
fruit vert et acide (Bourbonnais, ctc.).

« Attestationdialectale :

aigrassier, n. : sauvageon, pommier non greffé. — FPN 67 : égracier, malus acerba [Monceaux, O]

« Atlestlation toponymique :

GRACIERS (LES), h. 3 Dame-Marie, cn de Belléme, O, — Les Graciers 1986 PTT [il faut sans doute comprendre I'Egracier].
b) L’ALN atteste le terme aigrefin au sens de “pommier non gref[€¢” au pt 65 (Saint-Ouen-le-

Houx, C). 11 ne s’agit pas vraiment d'un dérivé ici, mais de I’emploi du mot francais aigrefin
“escroc”, attiré et détourné de son sens initial par le mot aigre.
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7. — Formation a partir du francais amer.

On releve actucllement dans la Manche le mot émerer, qui désigne le fruit du pommier
sauvage. Il est a rapprocher de la forme ameret [amre] attestée 2 Guernesey au sens de “variété de
pomme amere™”.

Si ameret est un simple diminutif en -et d’amer, la variante émére s’explique mal : le
traitement de I'initiale représente peut-&tre une altération d’apreés ’ancien frangais esmerer “purifier”,
En tout ¢tat de cause, ce nom s’est appliqué, a une époque indéderminée, au fruit du pommier
sauvage, en raison de son amertume.

Ces formes se rattachent au terme de botanique émére, qui a désigné un arbrisscau d’agrément,
Ie séné batard des jardinicrs, Coronilla amarus L. Ce nom est apparemment, lui aussi, un produit du
latin amarus “amer” (le séné est en cffet réputé pour son amertume et ses propriétés laxatives ct
purgatives). De méme, le bas latin amarella, dérivé diminutif féminin d’ amarus, est a ’origine du
nom de I’amarelle, merise ou cerise amére. 11 parait par ailleurs en exister une autre variante en €-, le
mosellan émeréle, I’un des noms dialectaux de la camomille.

» Altestations dialectales :

ameret, n.m. : vari¢t¢ de pomme amere. — PBNG 144 a : amre, espéce de pomme qui est amére [Guern.|.
émeret, n.m. : fruit du sauvageon, du pommier non greffé. — DNF 124a : émeret, fruit du pommier non greffé
[Mnc]. — ALN 233 : d [ émreé [pt 10 : Saint-Marcouf, M].

8. — Formation a partir du francais péter.

Le mot pérereau, dérivé en -ereau de péter, est attesté dans plusicurs régions frangaises, ot il
désigne différents végétaux : la digitale pourprée en Anjou, ainsi que le fragon piquant ct la stellaire
holostée (sens qu’ont également les mots pétard, pétoire en Normandie, ainsi que, pour certains
d’entre eux, tous les dérivés en claqu-, crac-, tac-, etc.). Dans 1I’Orne (région d’Alengon), le mot
désigne également le sauvageon (a cause de la colique ?), sous la forme standard pérereau et la
variante dialectale pétériau.

e Attestations dialectales :

pétériau, n. : sauvageon, pommicr non greffé. — BDN 239 : pétériau, n.m., sauvageon [Al].
pétereau, n. : sauvageon, pommicr non greffé. — BDN 239 : pétreau, n.m., sauvageon [Al.].

9. — Autres appellations.

a) On note en Seine-Maritime (Pays de Caux, Petit Caux, Pays de Bray) 1’emploi de la locution
pommier batard, ou simplement du mot bdtard, ainsi que de I’expression des pommes bdtardes
pour désigner le fruit [ALN 233, pts 95, 99-101, 106-108, 112].

b) Le pépin est attesté une fois en ce sens par I'ALN au pt 93 (Bourg-Baudouin, E).

¢) Le foussaint se releve unc fois en concurrence avee le sauvageon au pt 72 (Boulleville, E).

d) Le filard cst unc variante du suret au pt 34 (Neuilly-la-Forét, C).

¢) La greffe désigne assez curieusement le pommier non greffé a Jersey.

Dominique FOURNIER

* Plusiceurs variétés de pommes portent un nom similaire en Normandie : le petit amer, 'amer doux, 'amer a céles
(precoces), I'amer, l'amer Gautier, I’amer de Bray, ["amer doux, le petit amer, le petit ameret, le rouge amerel, le
gros amer, le dowx d’amer gris, Uamer doux vert, l'amer doux troche, 'amer doux blanc, etc. (tardives). J en passe, et
des moins bonnes (sans compler les vertes et les pas mires).
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ABREVIATIONS GEOGRAPHIQUES
[dans les localisations]

Al : Alenconnais, Plaine d"Alengon.
arr. . arrondissement.

Bess. : Bessin

C : Calvados.

¢ : centre, du centre, central.
cn : canton.

E: Eure.

e : est, de I'est.

env. ; environ, environs.
Guern. : Guernesey.

M : Manche.

n : nord, du nord.

O : Ome.

o : ouest, de I'ouest.

PdA : Pays d’Auge.

PdO : Pays d’Ouche.

S : Seine-Maritime.

s : sud, du sud.

e B

AUTRES ABREVIATIONS

a. ; ancien.
adj. : adjectif.
a.f. : ancien frangais.
f. : féminin.
ff : fief.

h. : hameau.
ld. : lieu-dit
m. : masculin.
n. @ nom.

pl .. pluriel.
pt . pont.

sg : singulier.




- Eh bien Frangois, y a t-y des pommes ?
Pour die qu’y a des pommes, me j’dis qu’y a pas de pommes
Mais quand a ire qu’y a pas de pommes, j’dis qu’y a des pommes



Cornancu

Conte normand recueilli a Saint-Philibert-des-Champs

La Société Historique de Lisieux a publié en 2002 «les contes de Monsieur Leroy et
autres histoires », recueil de contes normands rassemblés par Patrice Lajoye. Il est
encore possible de se procurer cet ouvrage en s adressant a la Société historique, Tour
saint Laurent, 1 rue Paul Banaston, 14100 Lisieux.

Le seigneur d’un village, qui n’était ni trés fin ni trés riche, apprit un jour par oui-dire
qu’un paysan des environs, nommé Conancu, avait une bourrique qui faisait des louis.

Ce seigneur toujours envieux de ce qu’il ne possédait pas, alla trouver le paysan pour
savoir ce qu'il en était. Il I’aborda en disant :

« On m’a dit que tu as une bourrique qui produit des louis.

- Oui, Monseigneur, répond Cornancu, on ne vous pas trompé¢, si vous voulez venir
la voir, elle va en faire en votre présence.

- - Je suis curieux de voir cela, répond le seigneur. »

On le conduit auprés de la bourrique ; on attend jusqu’a ce qu’elle ait besoin de fienter.
Alors comme Cornancu lui avait poussé un louis dans le derriére, le seigneur vit dans la
crotte briller un louis d’or. Témoin de ce prodige, et ne pouvant douter de ce qu’on lui
avait dit, il proposa 4 Cornancu un bon prix pour lui acheter sa bourrique. Celui-ci fit
d’abord le difficile, disant que cet animal était son trésor et qu’il ne voulait pas la
vendre.

Cependant comme les seigneurs étaient tout puissants autrefois, le rusé paysan,
craignant d’irriter par un refus celui qu’il jugeait redoutable consentit a la fin a satisfaire
son désir.

Le seigneur aprés avoir payé trés cher la bourrique, I’emmena chez lui, fort satisfait de
son achat. Il fit tapisser une belle salle pour la loger et pour ramasser les louis qui
auraient pu, sans cette précaution, se perdre dans la litiére. Mais il eut beau veiller, la
guetter fienter et chercher dans la crotte, il ne trouva rien.

Alors le seigneur entra dans une grande colére contre Cornancu, qu’il soupgonnait de
I’avoir mystifié¢ ou volé. Il revint furieux chez le paysan. Ce dernier le voyant venir de
loin, fut pris de peur, car il se doutait bien du motif de sa démarche, et il ne savait quoi
lui répondre.
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En ce moment Cornancu avait une grande chaudronnée d’eau sur le feu. Il éteignit son
feu bien vite, prit un grand fouet et se mit a clailler sa chaudiére a tour de bras. Le
seigneur, en arrivant sur le pas de la porte, reste ébahi a cette vue, et oubliant son
ressentiment contre Cornancu lui demande : « Qu’est-ce que tu fais comme cela !

- Monseigneur, répond Cornancu, le bois est cher, on en dépensait trop chez nous ;

par la vertu de mon fouet, je fais bouillir tout ce que j’ai 4 cuire.

Le seigneur dit alors : « C’est énorme, tout ce que ma meére brile de bois chez moi ! Il
faut que tu me vendes ton fouet. Cornancu fit encore le difficile en disant :

- Je ne puis me défaire de mon fouet, il m’est trés utile et commode pour m’épargner
du bois ! »

Enfin aprés beaucoup d’insistance, le seigneur décide Cornancu a lui vendre son fouet,

ayant complétement oubli€ le tour qu’il lui avait joué pour sa bourrique.

Rentré chez lui, le chitelain eut beau clailler ses marmites pour les faire bouillir, il ne
put jamais en venir & bout. Pris & nouveau d’une grande colére contre Cornancu, qui
I’avait encore attrapé, il revint le trouver.

Cornancu, le voyant revenir, se crut perdu. Cependant il dit & sa femme de se coucher
par terre et de faire la morte, prit du sang de lapin fraichement tué et lui en mit a la
gorge, puis se jetant sur son fusil, il en tira un coup.

Le seigneur, arrivant en ce moment, éprouva un tel saisissement a la vue de cette femme
étendue sanglante, qu’il oublia encore sa colére. Il s’écria: « Malheureux ! Qu’est-ce
que tu as fait ? Tu as tué ta femme, tu mérites d’étre puni !

- Oh ! non, Monseigneur, ce n’est rien elle va revenir.

- Mais, Monseigneur, je la tue bien d’autres fois comme cela. Elle est trés méchante,
si méchante, que j’ai peine de la tuer pour apaiser ses coléres. Ne craignez pas,
Monseigneur, je vais bien la faire revenir.

- Comment peux-tu la faire revenir, puisqu’elle est morte ?

- Tenez, Monseigneur, dit-il, en tirant un sifflet de sa poche, vous allez voir.

Alors Cornancu se met a siffler de toutes ses forces, et sa femme se dresse debout a
I’instant méme.

Le seigneur émerveillé tourmente Cornancu pour qu’il lui vende son sifflet, en disant :

« J’ai ma femme qui est extrémement méchante. Elle me dispute toujours, se met dans
des accés de fureur contre moi contre moi et me rend la vie insupportable. Si j’avais ton
sifflet, je ferais comme toi, je la tuerais un moment pour la corriger. »

Mais Cornancu répondit : « Mon sifflet m’est bien utile, je ne peux m’en défaire. »

Le seigneur insista tant pour ’avoir, qu’a la fin, le paysan consentit a le lui vendre
moyennant un grand prix.

Bien content d’avoir acquis ce précieux sifflet, le seigneur s’en retourna a son chateau.

La premiére fois que sa femme se mit en colére contre lui, il prit son fusil et, a
I’exemple de Cornancu, fit feu sur elle. Mais ensuite, il eut beau siffler et ressiffler, sa
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femme ne ressuscita pas. Le seigneur désolé d’avoir tué sa femme, et voyant que le
sifflet était impuissant a lui rendre la vie, revint plus furieux que jamais, trouver
Cornancu.

Comme ce dernier n’avait plus rien pour se défendre, le seigneur se jeta sur lui,
’accabla de mauvais traitements, 1’appelant : « Gredin ! coquin ! misérable ! et, enfin,
lui dit : « Tu m’as fait tuer ma femme, il faut que tu périsses aussi ! »

Aussitdt le seigneur lui jette un sac sur la téte et I’enferme dedans en disant qu’il va le
jeter au fond d’une carri¢re abandonnée. Apres avoir lié le sac, il le charge sur ses
épaules et se met en route pour exécuter ses menaces.

En traversant un bois, le seigneur, pris d’un besoin, dépose la pouche sur le bord du

chemin et s’en va a quelque distance. En ce moment vient a passer un marchand de

cochons ; il tate la pouche pour savoir ce qu’il y avait dedans. S*apercevant qu’il avait
un homme il demande :

« Qu’est-ce qui est donc dans cette pouche ?

- C’est moi, dit Cornancu. J’ai bien du malheur, car le seigneur de notre village a une
fille, et il veut, & toute force, que j’aille lui faire I’amour. Je ne veux pas y aller, et il
m’y porte malgré moi.

- T’es bien béte, dit le marchand, car j’irais bien, moi.

- Fh bien! si tu veux y aller, reprit Cornancu, fais moi sortir de la pouche et dépéche
toi, pendant que le seigneur n’est pas la, de te mettre a ma place.

Alors le marchand fit sortir Cornancu, se mit dans le sac et lui recommanda de conduire
ses cochons 2 un endroit qu’il lui désigna. Aussitot le paysan s’empressa de s’éloigner.

Le seigneur, qui ne s’était apergu de rien, remet le sac sur son épaule et se dirige vers la
vieille carriére. Arrivé sur le bord, il le jette au fond en disant : "Tu m’as fait des tours ;
tu ne m’en feras plus. »

Quelques années aprés, Cornancu, devenu marchand de cochons, rencontra un jour le

seigneur. Ce dernier le reconnaissant lui dit :

« Tiens ! ¢’est toi Cornancu.

- Oui, Monseigneur.

_ Mais je t’avais jeté dans la carriére ; comment en es-tu sorti ?

- Ah! voila, Monseigneur, vous m’avez jeté dans I’endroit le moins profond, qui était
rempli de cochons ; si Monseigneur m’avait jeté plus fort, je serais tombé dans les
louis.

- Sapristi ! il y a des louis dans ma carriére, je ne le savais pas.

- Oui, Monseigneur, ils n’y sont manque.

- Ehbien ! je voudrais bien que tu m’y jettes.

- Tres volontiers, Monseigneur.

- Seulement jette-moi assez fort pour que je ne reste pas dans les cochons, mais que je
tombe dans les louis. »

Cornancu, sur cet ordre, le jeta si fort, qu’il tomba au fond de la caverne et qu’il n’en est

jamais revenu. Le rusé paysan ainsi débarrassé de son ennemi, est resté marchand de
cochons.
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Le pain en Normandie

Michel Cottin
Avril 1985

Le pain, péte cuite levée, tel que nous le connaissons constitua fort longtemps 1’une des
bases de I’alimentation populaire des villes et des campagnes.

De forme et de composition variées selon sa destination, 1’époque ou le lieu, de
fabrication ménagére, banale et professionnelle, nous avons beaucoup de peine a en
déterminer la consommation, celle-ci variant selon les tables et les disettes.

Sa trés haute antiquité n’est plus a démontrer, les travaux du professeur WHEERSS en
font remonter 1’invention aux peuples « du Croissant Fertile » au septiéme ou huitiéme
millénaire avant notre ére. En Europe Occidentale il faut attendre le troisiéme millénaire
et la diffusion de I’agriculture pour voir apparaitre au Chasséen ce «plat a pain en
céramique partout présent et qui selon G. Bailloud et R. Mieg représente une influence
de Michelberg.

En Gaule romaine selon C. Jullian ce qu’on sert sur les tables gauloises c’est toujours le
pain blanc du pays sous toutes les formes que pouvaient présenter les usages locaux
mais le type le plus répandu est maintenant la grande miche ronde, classique chez tous
les peuples méditerranéens. On vantait surtout le pain fait avec du gros blé blanc du
Dauphiné et du Comtat, mais soyons assurés que bien d’autres farines valaient ces deux
renommeées méridionales.

En Normandie c¢’est dans les scénes de la «tapisserie » de Bayeux que nous en voyons
les premiéres représentations ou sur les tables des banquets du Duc Guillaume et de sa
suite se remarquent des petites boules et c’est apparemment sous cette forme que le
Moyen Age a connu le pain dans notre Province.

L’étude des textes anciens, I’examen des peintures murales et des miniatures des XIII-
XV siécles tendent a laisser supposer la fabrication d’une grande variété de pains. Ainsi
nous voyons des couples recevoir chaque jour par exemple : « quatre pains de moines
ou » »des pains de couvent »et quatorze pains par semaine » ou chaque semaine 8 pains
de couvent », 24 pains de couvent et 24 pains 4 menestreulx. A Bretteville-sur-Odon, en
1397, un couple regoit des religieux d’Ardennes «chaque jour douze pains ou miches
blanches et quatre bises et deux gros pains». En 1403 les religieux de Montivilliers
s’engagent a fournir & une femme qui leur avait fait abandon de ses biens: 3 fouaces
couvent et 3 petits pains de second pain biset par semaine.
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L. Delisle, Ch de Beauepaire, (10), A. Cheruel (I), Moisy (12) ont donné dans leurs
ouvrages un grand nombre de noms de pains sans pouvoir toujours nous préciser la
forme, la composition et le poids de ceux-ci.

Voici d’ailleurs un apergu de cette immense variété, mais il est évident que le méme
pain doit se retrouver sous de multiples vocables selon I’époque et le lieu. A. Cheruel,
citant du Cange donne la liste suivante : pain primos, pain de pape, pain de cour, pain de
bouche, pain de chevalier, pain d’écuyer, pain de chanoine, pain de salle pour les hotes,
pain de pairs, pain moyen, pain vassalor ou de servant, pains matinaux qui se servaient
au déjeuner, pains du Saint-Esprit donnés aux pauvres la semaine de la Pentecdte, pains
d’Etrennes offerts a Noél par les paroissiens a leurs curés, pains de Nol que les vassaux
devaient a leurs Seigneurs ces mémes pains devenaient « pains féodaux » lorsqu’ils
¢taient dus & un autre terme. Pour sa part L.Delisle travaillant sur des documents
normands reléve parmi d’autres les pains de fétes, pains quartonniers, les tariéres qui
sont des petits pains, les tourteaux. Dans les statuts des boulangers de Rouen remontant
a 1491 TParticle Ier précise «il est ordonné que tous les boulangers de la ville de Rouen
fassent de bon pain blanc; comme mollet, fouace, pain de rouelle, somineaux,
cornuyaux, craquelins, crételés et toute autre sorte de bon pain blanc.

On trouve au Xlle siécle «le pain des femmes purifiées (14), au XVIe siecle, la fouace
ou pain blanc (15), vers 1610 des gaches de blé (16) «le tarif de 1700 »(16 bis) pour le
prix du pain a Paris mentionne le pain blanc, le pain bis-blanc, et le pain bis. Le
« SIEUR » Liger dans la huitiéme édition de la « Nouvelle Maison Rustique » parue en
1752 note «on en fait de trois sortes : 1’un pour le maitre, I*autre pour les valets et
servantes et le troisiéme pour les chiens. Le premier est méteil, on méle du seigle ou du
méteil dans le second et le troisiéme ne se fait que des recoupes, autrement dit du son.

La Normandie centrale utilisait pour sa part un type de pain que 1’on ne trouve que dans
quelques endroits de la plandte ; le pain brié. Originaire semble-t-il d’Espagne ou du
Portugal, on le fabrique aussi a Venise et au Brésil. Sa pénétration dans le nord du Pays
d’Auge et dans le Lieuvin est-elle lide au trafic d’Harfleur avec I’Espagne dont
témoignent les comptes des rois de Navarre ? Nous ne saurions l’affirmer mais les
concordances d’époque et de lieux doivent retenjr Iattention car au dire de A.
Guilmeth, dés le Moyen Age il est fabriqué dans un certain nombre de gros bourgs :
Blangy, Cormeilles, Beuzeville, et expédié vers Rouen et Caen entre autres (17). La
présence de « bries » dans les inventaires ruraux du XVIII siécle confirme I’adoption
quasi générale de ce genre de pain qui ne fut abandonné dans les villes qu’entre 1920 et
1940 pour renaitre dans les années 60. Ses qualités de longue conservation expliquent
en partie son adoption en milieu rural et cela malgré la difficulté de sa fabrication et son
moindre rendement & I’hectolitre de farine. 1l est aussi moins onéreux que le pain
mollet, confectionné en tourtes de 12 livres, de 6 livres ou couronnes ou en garrot (2
livres son prix en 1909 oscille autour de 0.15/ 0.16F la livre tandis que le pain mollet
vaut 0.40 F Ia livre et le pain «amendé » (on ajoute du beurre au pain mollet) vaut 0.50F
la livre.

Habituellement done, I’on utilise les blés de la meilleure qualité et de toute antiquité
Ion avait su différencier ces grains en fonction de leur espéce et de leur origine. A. de
Caumont écrivait d’ailleurs a ce sujet en 1844 «la farine de blé récolté dans les régions
différentes ne produit pas une péte absolument pareille d’apres les boulangers qui dans
leur longue pratique, distinguent assez souvent en les travaillant la provenance des blés
de la halle du bourg ou de la ville voisine plusieurs boulangers m’ont dit : le blé de telle
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commune ou telle plaine fait « la pate longue » celui de tel canton fait «la pate courte »
(18).

Et ce n’est qu’en période de disette que 1’on se résout a utiliser ce qui se trouve : orge,
avoine, et méme sarrasin (19). Ce dernier introduit tardivement en Normandie poussant
sur des sols pierreux ne se préte pas a la panification classique, léve mal, coule (20).

La fabrication du pain a I’origine ne mettait en ceuvre qu’un matériel fort restreint tant
pour la préparation que pour la cuisson et explique qu’il a été fort longtemps fabriqué
dans les ménages, et cuit peut-étre sous la cendre. Mais une augmentation de la
consommation et I’'usage de pains de plus en plus gros a nécessité 1’utilisation de
matériels, de fours et de locaux spécifiques.

Le plan des abbayes qui reprend en partie celui de la « ville agraria » réserve une place
importante a la paneterie et nous remarquons sur le plan de 1’abbaye de Saint Gall qui
remonte au IX siécle, tout un ensemble de constructions abritant les granges ; les meules
et les greniers a farine qui entourent le four de la boulangerie (21).

Parmi les «exactions nouvelles imposées aux tenanciers » (22) des seigneuries par le
systéme féodal existe entre autre I’obligation de faire moudre les blés au moulin féodal
et de cuire le pain au four banal et nous voyons ainsi Guillaume fils Osbern faire don
vers 1050 a I’abbaye de Notre Dame de Lyre des fours de Breteuil (23) et Guillaume de
Pont Echauffroy a ’abbaye de Saint Evroult des trois fours de Montreuil 1’ Argillé (26) ;
vers 1082, Guillaume le Conquérant confirme la donation de 1’abbaye de la Trinité de
Caen des fours royaux de la ville de Caen (25).

Dans les campagnes ou beaucoup de paysans récoltent leur grain, le fournier du four
banal cuit & facon les farines qui lui sont fournies et regoit pour son salaire le treiziéme
ou le quatorziéme pain. A Montpingon au XVe siécle ce personnage, employé
seigneurial vraisemblablement, est exempt de fouage (26).

Mais cette obligation, pesante en raison des voyages parfois pénible consacrés a
conduire les farines et a se livrer du pain, incite trés tot les tenanciers & se racheter de
cette obligation et & obtenir I’autorisation d’¢lever leur propre four sur leurs héritages
(27). Ce mouvement que I’on devine dés le début au XIlle siecle s’amplifie au XIVe et
XVe siécles et dans notre région, au XVIlle siécle beaucoup de fermes possédent leur
four. Si les contestations s’élévent encore a cette époque entre seigneurs et tenanciers au
sujet des droits de moulins, on ne trouve pas trace de procés touchant 1’existence de
fours privés. Ceux-ci sont encore trés nombreux au commencement du XIXe siecle et
I’on n ‘en dénombre pas moins de 36 dans la seule commune de Saint Georges-en-Auge
par exemple.

Ces fours trés simples comportent un soubassement de pierre ou de brique de plan carré
ou circulaire supportant la voiite hémisphérique de pierre ou de brique couverte de
bauge. Cet ensemble dont quelques témoins subsistent, correspond a la description du
XVe siécle d’un four de la région d’Orbec « assis les (a coté) de son hostel, dessous un
petit appenty tenant fourchettes de bois et couvert de genests et chaume et hayes a
I’environ »(28). « La Nouvelle Maison Rustique», les ouvrages consacrés a
I’architecture rurale, consacrent en général un chapitre a I’édification de ces fours qui
par leur forme et leur équipement se différencient parfois trés peu de ceux équipant les
fournils des professionnels. Nous trouvons d’ailleurs dans quelques relevés
d’inventaires la liste du matériel se trouvant dans la «boulangerie » : « maies » ou
mayes a pétrir » pelles a four, chaudron a cendres. En certains cas les fours sont de
petite taille et ne se décelent de I’extérieur que par une protubérance cylindrique

45



terminée par une calotte hémisphérique en pierre. Ces petits fours creusés dans
I’épaisseur du massif de la cheminée sont accessibles par Pintérieur de celle-ci. Dans la
seconde moitié du XIXe siécle, cet espéce de four se compléte a I'intérieur de la
cheminée d’un coffrage métallique faisant saillie et se ferme par une porte relevable ou
latérale, mais sa capacité réduite ne permettait pas la cuisson de pains trés importants.

Il est par contre difficile de connaitre la data d’abandon de I'usage de cuire a domicile,
mais a en juger par la nature des constructions et la nature du matériel il semblerait qu’a
partir du milieu du XIXe siécle I’on se soit plutdt adressé a des professionnels locaux.
Selon «la Liste pour 1851 des commergants patentés depuis plus de cing ans dans
I’arrondissement de Lisieux » ceux-ci sont au nombre de dix pour les communes de
I’Oudon, auxquels il faudrait peut-étre ajouter les reventes fixes et les « tournées ». Cet
abandon peut-étre rapproché des différentes crises agricoles du XIXe siécle, de
’émiettement des propriétés, de 1’abandon des campagnes. La mise en chauffe d’un
four d’une certaine importance est une opération assez longue si elle n’est pas
quotidienne et elle ne peut-étre envisagée pour de petites quantités de pain.

Nous sommes fort démunis pour apprécier la quantité de pain produit et consommé par
individu en raison de cette production ménageére mais aussi de I’absence de documents
précis.

Lorsque I’on connait les quantités consommées nous ignorons généralement le nombre
de rationnaires, des convives réunis autour de la table. A I’opposé lorsque 1’on connait
pour certains établissements, principalement hospitaliers, la population moyenne
annuelle, le nombre de repas servis, on ne posséde que les quantités d’entrée de grains
ou de farine mais nous en ignorons la qualité, I'usage qui est fait : nature des pains,
emploi des farines pour des bouillies etc.

Certains documents nous ont conservé la valeur des blés, des farines ou des pains,
achetés, mais 1a aussi nous manquons de bases d’appréciations précise en raison de la
variation de la valeur des grains et cela malgré la constance des prix du pain fagonné car
I"autorité taxait non pas le prix du pain mais son poids et le nombre d’onces a la livre
variait selon la cherté des grains dans des proportions importantes (29). La conjonction
de toutes les données : qualité, quantité, valeur des grains poids de la « livre », nombre
de ration, usage exact des farines n’étant pratiquement jamais obtenue pour les époques
anciennes, il faut attendre le début de 1’ere statistique pour avoir quelques lumiéres sur
les quantités consommées.

Selon les recherches de G.Desert la consommation de céréales, tous céréales
confondus : froment, méteil, seigle, sarrasin, orge, avoine) passe de 3.85 hectolitres en
1815 a 3.39 hectolitres en 1881 mais en sens inverse 'importance du froment qui
restera a la fin du XIXe siécle pratiquement le seul blé utilisé pour la panification passe
de 2.30 hectolitres en 1815 & 3 hectolitres en 1881 par habitant par an.

Si la consommation moyenne de pain semble, au vu de nos enquétes, s ‘établir autour de
0 kg 500 elle monte dans certaines conditions & 1 kg et le maire de Saint-Ouen-le-Pin
estime méme vers 1861-1862, que chaque homme de sa commune consomme chaque
jour 1500 g. de pain, 1 livre de soupe, /2 litre de lait, 500 g. de viande, 100 g. de
légumes, et de 3 a 5 litres de cidre parfois 8 litres ». Ces derniers chiffres ne doivent
bien entendu étre acceptés qu’avec la plus extréme prudence. 1l s’agit 1a d’une
estimation mais dans bien des cas le pain constitue la part la plus importante de
I’alimentation.
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Son importance est reconnue par le soin que I’on apporte & le conserver hors d’atteinte
des rongeurs soit sur la «planche » suspendue soit dans un bahut ou un coffre et avant la
premiére coupe la maitresse de maison trace dessus ou dessous une croix de la pointe de
son couteau :

D’entrée de repas ’on taille le pain, ce gros pain bri¢ qui se découpe en fines tranches a
I’aide d’une plane de menuisier ou de charpentier sur un talon de bois ou ces miches de
8 ou 12 livres qui se débitent au couteau. Ces larges tranches de pain sans doute
souvenir lointain des « tranchoirs » du Moyen Age sont disposés au centre de la table et
servent aussi bien a tremper la soupe qu’a y étaler patés ou confiture.

Le repas fini, chacun doit finir son pain, les tranches restantes ct le pain entamé sont
rangés entourés d’une toile.

La qualité de ces pains, ceux tout au moins fabriqués par les boulangers des villes
semble avoir fait ’objet de contrdle de police mais Ch. Baudrillard visitant la
Normandie 4 la fin du siécle dernier note «chez les fermiers moins aisés, le pain laisse
encore 4 désirer ». C’est peut-étre 1 que réside la raison de ’abandon des fabrications
ménagéres, parfois moins bien pétries de cuisson irréguliére, conservées trop longtemps,
la comparaison ne pouvait qu’étre favorable au boulanger local ou de la ville voisine.

L’histoire du pain fut liée fort longtemps & celle de la recherche de la qualité, de la
saveur, de la durée de conservation et nos ancétres seraient fort étonnés de nous voir
faire nos délices de pains de seigle et de son, fabriqués en usine et congelés.
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(3 0) Renseignements communiqués par M.Fernand Rault.

Michel Cottin
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Congrés des sociétés historiques et archéologiques de
Normandie

Du 12 au 15 octobre 2006, notre Association aura le plaisir ¢t le redoutable honneur
d’accueillir, avec la municipalité de Saint-Pierre-sur-Dives, le 41° congrés des sociétés
historiques et archéologiques de Normandie. Tous nos adhérents devront se sentir
concernés pour que cette importante manifestation soit un succes. C’est pourquoi nous
publions, dés maintenant, les orientation de recherche et bibliographie sur le théme du
congrés : « Justice et gens de justice en Normandie », afin que ceux qui souhaiteraient
présenter une communication puissent se mettre au travail.




41° congreés des sociétés historiques et archéologiques de Normandie
organisé par la Fédération des sociétés historiques et archéologiques de Normandie
avec le concours de la ville de Saint-Pierre-sur-Dives, du conseil général du Calvados
et du Foyer rural Le Billot , histoire et traditions populaires

Saint-Pierre-sur-Dives (Calvados)
12-15 octobre 2006

Justice et gens de justice en Normandie
ORIENTATIONS DE RECHERCHE ET BIBLIOGRAPHIE

par Antoine FOLLAIN
professeur d’histoire moderne a "université Marc Bloch (Strasbourg I1)

Longtemps, les chercheurs n’ont voulu extraire de la masse des archives judiciaires que des anecdotes, des faits
divers ou des crimes extraordinaires, tandis que les historiens du droit se focalisaient sur la loi et la procédure. La
situation a évolué depuis les années soixante. Les historiens de 1’Ancien Régime, puis les médiévistes et enfin les
contemporanéistes ont renouvelé ’histoire de la justice puis celle des gens de justice. Les Normands ont contribué a
cette évolution. En témoigne /’Etude par sondage de la criminalité du bailliage de Pont-de-I'Arche publiée en 1962
avec une introduction de Pierre Chaunu ol était proposée une synthése fulgurante sur un basculement de la
criminalité du XVII® siécle au XVIII*: « De la violence au vol, en marche vers I'escroquerie »'. Peu importe que
Pintuition du professeur Chaunu ait été par la suite infirmée ou relativisée. L’important est que nombre d’études en
ont été inspirées, en rupture avec les approches impressionnistes de la délinquance et du crime pour exiger désormais
un fondement statistique. Certes, les progrés n’ont pas ét€¢ immeédiats et il y a encore beaucoup a faire. Vers la fin des
années soixante, Francois Billagois constatait en plusieurs domaines les avancées d'une « histoire sérielle » massive
et nuancée, statistique et qualitative et il attirait l'attention sur les fonds judiciaires, « I'une des séries les plus riches »
mais « jusqu'a présent la moins exploitée » pour au moins trois raisons : I'énormité des fonds, la complexité des
archives et les difficultés paléographiques’. Ces raisons ne sont pas dépassées. Les archives judiciaires sont en effet
d'un volume et d’une richesse qui pourraient décourager les historiens et les empécher de répondre & des questions
essentielles. Nous plaidons cependant pour un retour au quantitatif. Quant aux « questions de droit », elles sont
moins graves qu’il n’y parait car elles ont été suffisamment commentées par les jurisconsultes. De plus, lorsqu’on
utilise des liasses, on s’apergoit que les parties, les procureurs du roi (ou les « procureurs fiscaux » des juridictions
seigneuriales) et les juges ont été assez prolixes en arguments et motivations pour étre compris. Restent les difficultés
paléographiques. Elles ne sont insurmontables que pour une partie de I’ Ancien Régime et pour certains registres’.
Tout le reste est accessible.

Les usages sociaux de la justice

Les orientations de recherche du congres 2006 consistent d’abord en questions a priori simples : 4 quoi la justice
sert-elle ? Qu’attend la société des juges ? Quels délits, quels crimes, quels troubles aux normes sont introduits par
les plaintes de justiciables dans la machine judiciaire et/ou saisis par I’initiative des gens de justice ? Ainsi, & partir
des années 1970, les historiens des mentalités ont publié¢ sur de nouvelles thématiques définies avec le concours
d’autres disciplines ; d’on des interrogations qui seront toujours pertinentes pour le congrés de 2006, sur les criminels
et la nature de leurs actes, sur la perception de certains comportements par la société et sur ’action judiciaire. Les
acquis et les interrogations ont été¢ commodément résumés par Benoit Garnot dans La Justice en France de I'an mil a
1914. (1993) mais dans un second temps, on lira et on ira beaucoup plus loin avec Jean-Claude Farcy et L'histoire de
la justice frangaise de la Révolution a nos jours (2001) dont I’intérét méthodologique et problématique dépasse de

! Bernadette BOUTELET, « Etude par sondage de la criminalité du bailliage de Pont-de-I'Arche, XVII*-XVII® si¢cles. De la violence au vol, en
marche vers l'escroquerie », dans Annales de Normandie, décembre, 1962, p. 235-262. Voir les travaux dirigés par Pierre Chaunu dans la
bibliographie des Justices de village. Sur la période contemporaine, I’auteur de référence est Gabriel Désert, notamment pour scs « Aspects de la
criminalité en France et en Normandie » édités dans le 13° Cahier des Annales de Normandie (1981, p. 221-316).

? Frangois BILLACOIS, « Pour une enquéte sur la criminalité dans la France d'Ancien régime », Annales ESC, 1967, p. 340-347. Co-auteur de
« Crimes et criminalit¢ en France sous I'Ancien régime, 17°-18° siécles », dans Cahiers des Annales n® 33, 1971, 268 p., et de « Porter plainte.
Stratégles villageoises et institutions judiciaires en fle-de-France (XVII‘-XVI]Ie siecles) », dans Droit et cultures n°® 19, 1990, 148 p.

* Les registres illisibles ont probablement été utilisés en cours d’audience, rédigés avee une espéce de sténographie dont le code pouvait éire
propre au greffier et sculement destings a servir de basc pour la remisc en forme des procés-verbaux, décisions et sentences. Les registres lisibles
ne sont pas tous utilisables. Ainsi, on ne s’embarrassera pas des plumitifs ou le greffier a seulement noté un tel contre un tel et renvoi a la
prochaine audience. Quantité d’archives judiciaires ont peu d’usages possibles.
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beaucoup la seule période contemporaine. A titre d’exemple, la violence du passé a souvent été analysée en se
référant implicitement aux conceptions actuelles. Pourtant, bien des pratiques tenues aujourd’hui pour violentes ne
I’ont pas été dans le passé. Des formes de violence pouvaient bénéficier d’une légitimité grdce a une certaine
acceptation sociale. C’¢tait par exemple le cas de la vengeance au Moyen Age et jusqu’au moment ou elle est
devenue socialement et judiciairement inacceptable. Or les historiens ne cessent de reporter a plus tard ce tournant :
XV siécle? XVII® siécle ? Sur de nombreux autres thémes, il est possible d’étudier comment les autorités
judiciaires réagissent ou ne réagissent pas. Dans Les justices de village (2002) on pourra par exemple voir comment
au XV siecle des procés pour vol se terminent par des condamnations & mort, ¢’est-a-dire pourquoi quantité de délits
ont été supportés des années durant et quelles attitudes et quels vols ont soudain fait dépasser les limites de la
tolérance sociale et mené des personnes au gibet (p. 357-362). Dans son activité et son fonctionnement, le systéme
judiciaire a toujours été soumis a des inflexions pouvant provenir de facteurs variés, sociaux et politiques. Le droit
évolue aussi. 11 traite par exemple de la violence en fonction de son intensité, de sa gravité et de ses effets sur
I’intégrité physique de la victime, distribuant crimes et criminels a différents niveaux de I’appareil judiciaire. Se pose
alors la question des frontiéres entre ces niveaux 4 une époque donnée : injure, le vol, I’incendie volontaire, le viol,

la vengeance et le meurtre... tout a une historicité !
Pour un refour au quantitatif

Pour répondre a de telles interrogations, les contemporanéistes disposent en séries L et U, d’une masse de
documents o I’on peut puiser sous la seule réserve des régles de communication. Les historiens du Moyen Age et de
I’ Ancien Régime disposent aussi d’une documentation volumineuse. Le fonds de I’Echiquier puis parlement de
Normandie occupe 2 lui seul un demi kilometre de rayonnage (sous-série 1 B des archives départementales de Seine-
maritime). Les autres juridictions occupent 4 Rouen plus de 600 ml (sans compter les juridictions financieres et
fiscales). L’estimation de la série B est de plus de 1200 ml a Caen et dans chaque dépot départemental (sauf la
Manche), la série B est toujours l'une des plus consistantes. Or, les juridictions seigneuriales n’y sont pas entiérement
conservées puisque les fonds peuvent atre en séries G et H pour les seigneuries ecclésiastiques et, selon les divers
classements possibles, en séries E ou J pour les seigneuries laiques. 11 est donc vrai — cf. Frangois Billagois — que les
historiens peuvent hésiter devant I'énormité des fonds. Mais pourquoi se plaindre d’un excés de sources ? Et
pourquoi envisager d’exploiter toutes les archives d’une importante juridiction ? L’historien doit plutdt définir une
orientation et s’y tenir. On sait aussi que des sondages bien pensés suffisent a nos études car la multiplication des
fiches et la précision des statistiques finissent par ne plus jouer que sur les décimales apres la virgule*. Mais faut-il
encore compter ? L’histoire judiciaire sérielle initiée en Normandie a été contestée & partir du moment ot les
historiens ont pris conscience que la statistique des délits et crimes exprimait davantage 1activité des juridictions que
la criminalité dite « réelle ». Au début des années 1980, Benoit Garnot a par exemple renoncé au quantitatif sur le
dossier des incendiaires et proposé une analyse dite par lui « qualitative », consistant & raisonner a partir d’une seule
étude de cas’, tirant son étude vers des phénoménes psychologiques (le bouc émissaire) et politiques (l'affirmation de
'« Etat moderne » qui trouvait une occasion dlintervenir et « manifester son autorité supréme » devant les
justiciables). Une telle démarche découle de la prise de conscience que les archives judiciaires — méme volumineuses
— témoignent seulement sur la criminalité poursuivie. Elles ne font pas preuve sur toute la vie des sociétés, ni méme
sur tous les délits et crimes perpétrésﬁ. Pour autant, faut-il accentuer ce décalage en extrayant soi-méme un dossier de
la masse des archives judiciaires 7 La sagesse commande plutdt de combiner les démarches et puisque la tendance est
a Iinterprétation d’exemples uniques ou peu nombreux, nous recommandons au contraire, pour les orientations de
recherche de 2006, de compter, compter toujours, compter quand méme, sous réserve de bien savoir ce que I’on veut
quantifier et quels biais 'on peut craindre. On sera par exemple plus attentif a Pintroduction des causes dans la
machine judiciaire qu’aux sentences, car toutes les affaires ne donnent pas lieu a une « sentence terminale ». On
gardera aussi 2 I’esprit que les plus hautes cours — en tous cas sous I’ Ancien régime ~ fonctionnent surtout comme
juridictions d’appel et n’ont pas connaissance de toutes les plaintes et causes. Les bilans quantitatifs seront plus
complets s’ils sont tirés des registres des juridictions subalternes : bailliages, vicomtés, justices seigneuriales, etc. En
revanche, seules les liasses des procés permettent d’avoir assez d’éléments pour comprendre les tenants et
aboutissants d’une affaire et avoir quelque information sur les délinquants, plaideurs et témoins.

Histoire, composition et activité des juridictions

D’un point de vue institutionnel, si toute étude médiévale sera bienvenue pour le congrés 2006, il ne peut en étre
de méme pour ’Ancien Régime et ’époque contemporaine. L’histoire de la justice en Normandie est en effet
dominée par les études sur le parlement de Rouen. On se reportera 4 la these d’Olivier Chaline sur Godart de Belbeuf
« le parfait magistrat » (1992, éd. 1996). A travers ce procureur général été étudiée toute l'aristocratie parlementaire

4 yoir les articles méthodologiques de Michelle Perrot.

5 Benoit GARNOT, « Quantitatif ou qualitatif 7 Les incendiaires au XVIIE sidcle », dans Revue historique, 1981, n°579, p. 44-52 ; « Une illusion
historiographique : justice et criminalité au XVII° siécle », dans Revue historigue, n° 570, avril-juin 1989, p. 361-379.

¢ Une partic des délits et crimes non-judiciarisés reléve de la problématique de 1"« infrajudiciaire ». Une partie nous échappe forcément.
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normande au XVIII® siécle. D’autre part, ont été éditées tout récemment les premiéres journées d'études de
I'Association du Palais du parlement en Normandie, sous le titre Les parlements et la vie de la cité du XVI au XVIL°
sigcle (2002, éd. 2004). 1l parait donc judicieux de ne pas concurrencer ces actions cohérentes et d’éviter le
parlement. En prenant acte du déficit d'études sur les justices dites « subalternes», il est souhaitable que les
propositions de contribution pour le congrés de 2006 concernent les présidiaux, les bailliages et vicomtés
(« anciens », « principaux », « secondaires », « démembrés») et les justices seigneuriales, sans oublier les
juridictions spécialisées : amirautés, eaux et foréts, justices ecclésiastiques, militaires, maritimes, commerciales. 11
parait intéressant de réunir des études qui décrivent la composition de ces institutions et leur fonctionnement réels,
sur une durée suffisante ou a4 des moments clés, lors de démembrements ou de recompositions des ressort et des
compagnies. Par exemple, I'histoire des justices scigneuriales vient d’étre renouvelée par le colloque et I’ouvrage
collectif Les justices de village. De telles juridictions se prétent bien a des contributions monographiques. On pourra
essayer de tout dire d’une juridiction sur le mode « La justice seigneuriale : I’exemple de telle seigneurie ». On
pourra aussi choisir un théme et utiliser des sources provenant de plusieurs justices seigneuriales. L unité de la
période révolutionnaire permet aussi d’envisager des monographies, notamment pour un tribunal de district créé en
1791 et supprimé en 1796. En revanche, pour I’époque contemporaine, il conviendra de choisir une thématique ou de
s’intéresser & certaines juridictions modestes et peu connues. Ainsi en est-il des maires auxquels la Révolution a
donné des pouvoirs de police et justice. Qu’en ont-ils fait ? Dans le contexte actuel de restauration d’une justice de
proximité (loi du 26 février 2003), il est sans doute trop t6t pour qu’un bilan soit tiré & I’occasion du congreés de
2006. Mais il est possible et opportun de travailler sur la justice de paix qui a fonctionné de 1790 a 1958. Les grandes
lignes de son histoire viennent d’étre éclaircies par une enquéte initiée par Jacques Petit et financée par la Mission de
recherche Droit et Justice (cf. Une justice de proximité, 1999-2002, éd. 2003). Mais les études de cas sont encore trop
peu nombreuses. On pensera aussi aux cours spéciales et tribunaux d’exception qui ont fonctionné par exemple de
1801 & 1818, lors des crises politiques du XIX® siécle et aussi dans les contextes de guerre. Enfin, I'histoire et
Iactivité des juridictions ne serait pas complete sans une dimension archéologique et monumentale. La maniére dont
la justice est logée a toujours déterminé son fonctionnement. D’ou Pintérét d’une histoire des « licux de justice » :
auditoires, prétoires, palais de justice, prisons. La encore, le parlement fait exception. L’ancien palais de justice de
Rouen est maintenant bien connu grice a des travaux récents. Il n’en est pas de méme des autres lieux de justice,
qu’il s’agisse de ceux de I’Ancien Régime pour lesquels on trouve des descriptions, ou de ceux du XIX® et XX©
siecles, grande époque pour la construction des palais.

Les gens de justice et la pratique judiciaire

Le droit et la procédure sont davantage I’affaire des juristes que des historiens. Les grandes ordonnances (1498,
1536, 1539, 1670) et les lois et codes (1791, 1808) ont ét¢ suffisamment commentés. En revanche, on pourra
s’intéresser aux gens de justice et a leurs pratiques. On veillera alors & ne pas considérer les justiciables comme des
sujets passifs. Ils peuvent au contraire étre intégrés dans la problématique du congrés tant qu’ils apparaissent
coordonnés avec le fonctionnement du systéme et I’action des gens de justice. Les justiciables ont en effet leur
propre stratégie. Il parait difficile de ne pas considérer tout ensembles les juges, les auxiliaires de justice et les
plaideurs. On pourra s’inspirer du récent colloque « Justice et argent » (2004, éd. 2005) qui invitait par exemple a
réfléchir sur le réle de I'argent dans le fonctionnement de la justice, I’accés des justiciables au « service » judiciaire,
le personnel judiciaire, ses revenus et traitement et son rapport a I'argent, tant dans le discours (cf. la « rhétorique du
désintéressement ») que dans les faits (Quid de la corruption ?). Or, de part et d’autre de 1789, tout est différent. La
justice sous I'Ancien Régime est en effet assujettie a I'argent au point qu’elle peut cesser de fonctionner quand les
justiciables ne peuvent plus financer leur procés, quelle que soit leur situation au regard de la loi et I'énormité des
crimes dénoncés. Aucune contribution n’a concerné la Normandie. C’est & partir d’exemples angevins que nous
avons traité de « L'argent : une limite sérieuse a l'usage de la justice par les communautés d'habitants (XVI*-XVIII®
siécle) ». Celles-ci hésitant toujours a s’engager et faisant leurs procés a crédit, pariant sur leur victoire et la
condamnation de la partie adverse aux dépens. Concernant les magistrats, le theme le plus innovant pour 1’ Ancien
Régime concerne les officiers dits « moyens ». Cette direction de recherche découle de la prise de conscience d’un
exces relatif des études sur les « cours souveraines » et sur I’élite des gens de justice ; d’oi la nécessité de descendre
a la fois les degrés du systéme judiciaire et ceux de la société. Un appel a étudier les officiers des présidiaux et
bailliages avait été lancé dés 1959 par Pierre Goubert mais il a surtout €t¢ entendu depuis une dizaine d’années. La
définition d’un tel groupe social est faite « par négation » car « A toute époque, il y a peu de personnes qui veuillent
se reconnaitre comme moyens (...) la médiocrité ne se revendique pas» (cf. la préface d’Yves-Marie Bercé au
colloque de Limoges’). Pourtant les officiers « moyens » ont été les plus nombreux. Leur étude concerne toutes les
petites villes et elle est peu avancée en Normandie. Le plus difficile est de pénétrer leur mentalité. S’il y en a, il serait
tres utile de repérer et exploiter leurs écrits (cf. I'étude de Frédérique Pitou sur un magistrat du Maine®). Pour
I’époque contemporaine, il n’y a guére de références bibliographiques sur les juges en Normandie : tout est donc

" Officiers [Les] « mayens » a l'époque moderne, France, Angleterre, Espagne, Actes du collogue de Limages édités par Michel Cassan, Limoges,
PULIM, 1998, 400 p.
* Frédérique PITou, La Robe et la plume : René Pichot de la Graverie, avocat et magistrat a Laval au XVIIF siécle, Rennes, PUR, 2003, 387 p.
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possible en s’inspirant des études conduites ailleurs (cf. L histoire de la justice frangaise... de Jean-Claude Farcy). I
serait intéressant d’étudier les moments de transition, les innovations (quid des juges élus de 1790 & 1799 ?) et le
prolongement de certaines pratiques, interdites mais effectives, comme la transmission des charges par hérédité ou
contre argent jusque vers 1848. On pourrait aussi se pencher sur la reconstitution de I'Ordre des avocats normands au
lendemain de la Révolution et voir quelles sont les grandes figures du Barreau qui marquent le XIX® siécle et,
collectivement, comment fonctionnent les compagnies d'avoués ou les chambres de notaires. Au croisement de
I"histoire politique, de 1’étude institutionnelle et de Ihistoire des magistrats, il pourrait étre judicieux de centrer une
recherche sur les magistrats normands promus et devenus membres de la cour de Cassation, ou étudier I'ampleur et
les conséquences des différentes épurations opérées dans la magistrature a 'occasion des changements de régime.
Mais peut-on se limiter aux magistrats ? L’évolution de la pratique judiciaire et « infrajudiciaire », les procédures
d’arbitrage, conciliation et accommodements poussent A s’intéresser, au coté des juges, aux « auxiliaires » qui jouent
plusieurs roles dans le systéme de justice sans avoir comme premiére fonction de juger. Ils peuvent étre considérés
comme des intermédiaires entre les magistrats et la population, un chainon de proximité reliant Jes justiciables aux
autorités pour informer et agir. 11 suffit d’évoquer la figure de I’expert et penser a de récentes affaires pour
comprendre toute la place que tiennent certains auxiliaires dans la procédure et les processus judiciaires. Mais chaque
époque a ses types professionnels et sociaux. Or, que sait-on des «sergents» sous I’Ancien Régime ? Des
« procureurs » (au sens d’« avoués ») par Jesquels passent obligatoirement les justiciables ou qu’ils emploient par
précaution ? Des arbitres civils et ecclésiastiques trouvés par les parties ou chargés par des magistrats de « vuider »
une affaire et « procurer un accommodement » & des parties 72 A la fin du XVIII® siécle et au XIX" sicle, les gardes
champétres que les municipalités rechignent a salarier, tandis que les maires hésitent a exercer leurs (nouveaux)
pouvoirs judiciaires, sont poussés a faire plus que constater les délits : juger sur place, taxer (et ainsi pourvoir 4 leur
salaire) et arranger les parties. A I’époque contemporaine, I’expertise prend de plus en plus d’importance. Au XIX®
siecle par exemple, médecins et magistrats construisent de nouvelles catégories qui une fois appliquées & un accuse¢
peuvent déterminer la peine: « monstre froid », « monstre chaud» (emporté par sa colére) ou «monstre
énigmatique » (qui pose des questions & la société). La qualification de « criminel sadique » est aussi une réponse
médicale apportée dans les années 1890 aux juges qui hésitaient a situer des personnes dans le champ de la
criminalité ou de la folie.
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Saint-Pierre-sur-Dives (Calvados)
12-15 octobre 2006

Justice et gens de justice en Normandie

PROPOSITION DE COMMUNICATION

A retourner avant le 30 avril 2006
aux archives départementales de la Manche - BP 540 - 50 010 Saint-L6 cedex

NOM : Prénom :

Adresse :

Société savante ou organisme :

propose de présenter une communication sur le théme suivant :

Cette proposition doit impérativement étre accompagnée d’un résumé a faire figurer au verso de cette
feuille, avec indication des sources utilisées.
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La soupe a la graisse

Texte communiqué par Gérard et Janine Lesaint

A I’occasion d’une visite a notre exposition « De la soupe de graisse au bourdelot », Gérard
et Janine Lesaint, de 1’association A.V.F.,nous avaient proposé de nous transmettre le texte de
la chanson « La soupe a la graisse » extraite du recueil « Chansons normandes » d’Alfred
Rossel édité par POCEP de Coutances. Un avertissement précise que la musique a €té
reproduite a partir de I’édition de 1933, avec les paroles orthographiées par Marcel Alexandre.
Le refrain et les couplets ont été repris en orthographe normalisée
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REFRAIN

I faot qu no lé rcounaisse,

I 7'y a ryin d' pus esquis

Qué la soupe a la graisse,

Qu' jaimouns taunt dauns I' payis.

I

Cheus qui la bllim’nt sount toquis
Ou n’ sav'nt paé la faire :

Quaund vous chous sount épuquis,
Plucz vous poum’s dé lerre. (Refrain)

I

Mettaez, dauns ¢ qui vous faot d’ifo,
Eun bouon billot d’ graisse,

Du saé. du peivre, eun pourido

Dé la grosse espéce. (Refrain)

111

Y en a qu'y veuPnt du persil,
Ch’est-i nécessaire ?

D’aoqueuns dis'nt naon, d’dotres si,
Mei, jé n’ m’en scie guere. (Refrain)

v

Vot' ido. pendaunt qué j’ préchouns,
Crémil’. jé préseumme;

Vo qu'o bouet a gros bouoillouns,
Jtaez-y vot’ légueumme. (Refrain)

56
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Des feuv’s, parfeis des souessouns,
Aveuc eunn’ cirotte;

Eun miot &’ cél’ri, j’en mettouns,
Car cha ravigote. (Refrain)

VI

Tailliz eunn’ mietteinn’ ménu

L’ pan dauns vot’ soupyire,
Emprés, pouor vei si ch’est tchuut,
Prénaez vot quillire. (Refrain)

VII

N’y maunqu’-t-i ni peiv’, ni sae,
Qué ryin 0’ vous arréte?
Trempaez-la, tout est parae,

Veir’, vot' soupe est faite. (Refrain)

VIII

Touos les majeus d’aioli,

Vaunt’nt lus bouoillabaisse,

Mais j’ creis qu’ cha n’ deit pas vali
Not’ soupe a la graisse. (Refrain)



Dire qui nia des med’chins qui d’fendent de magie d’la soupe



Vavie mel le couvert.

Pendant ique madame soceupe du dessert.



Gaston LENOTRE, ’empereur du goiit

Yves Robert

La Normandie est une terre de bon gofit. La qualité de ses produits n’est sirement pas
étrangére au phénoméne. Comment ne pas faire de bonnes choses quand on a sous la
main du beurre et de la créme ?

Au XIV e siécle, un certain Guillaume Tirel, avant d’achever sa carriére en qualité de
premier cuisinier des rois de France, avait été écuyer de 1’hotel des Ducs de Normandie.
Ce talentueux Guillaume est resté célébre dans I’histoire sous le nom de Taillevent.

Plus prés de nous, un autre Normand, Gaston Lendtre créa la premiére entreprise
francaise de haute gastronomie. Il a aujourd’hui 85 ans.

Je vous propose d’évoquer 1’étonnant parcours de celui dont le nom fait saliver le
monde entier. Sa vie ut un étonnant pari, son ascension doit tout a I’exigence, au travail
et 4 un flair étonnant, aussi réputé que son palais.

Gaston Lendtre est né le 25 mai 1920 a Caorches-Saint-Nicolas, aux portes de Bernay
quand on arrive d’Orbec. Ses parents, ancien cuisiniers, exploitaient lors une ferme dans
le village. A 13 ans, Gaston est placé en apprentissage chez Marcel Alabarbe, patissier,
rue Thiers a Bernay.

Tout de suite le gamin révéle des aptitudes certaines. Sa premiére patronne, aujourd’hui
agée de 94 printemps, se souvient trés bien de cet apprenti prometteur. « Gaston était
trés gentil, trés doué et déja ambitieux. Mon mari a vu ¢a tout de suite. Il a passé son
C.AP. au moment de la guerre. Pour échapper au S.T.O. (Service du Travail
Obligatoire), Gaston et son frére Marcel, d’un an son cadet, travaillaient, comme
mitrons, dans une boulangerie, achetée par leurs parents, rue de la Charentonne a
Bernay.

A la Libération, Lendtre s’installa 2 son compte sur les conseils de Marcel Alabarbe &
Pont-Audemer. Trés vite sa patisserie est renommée et, sur le chemin de Deauville, les
Parisiens qui partent en week-end se laissent séduire. Réguliérement, Marcel Pagnol et
Sacha Guitry, entre autres, fondent devant ses macarons et ses gourmandises & base de
mousse au chocolat, de créme fraiche ou aux fruits.

A I’époque ot la France se contente d’étouffe-chrétien, Lendtre lance la mode des
gateaux légers. Interrogé sur les raisons de sa notoriété, Gaston I’explique ainsi : « j’ai
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simplement eu de la chance, dit-il. Je suis né avec un bon palais et comme je ne fume
pas et ne bois pas, mon sens du goit a été préservé.

L’4ge ne lui a pas enlevé ce don. Gaston Lendtre qui participe activement aux comités
de dégustation est toujours capable de distinguer, les yeux fermés, quatre-vingts sortes
de chocolats !

Le petit mitron normand tente sa chance a Paris en 1957, au 44 rue d’Auteuil, dans le
16° arrondissement. La success-story est lancée. Marcel Dassault le fait connaitre,
Georges Pompidou lui ouvre I’Elysée. Gaston, qui a toujours révé d’€tre le premier
jubile. La place de second ne I’intéresse pas. C’est un ambitieux. Il cherche souvent a se
montrer 4 son avantage. I maitrise parfaitement I'art de sourire aux flashes des
photographes ou devant la caméra. Pierre Troisgros, un de ses contemporains, admire le
petit pétissier qui est arrivé a constituer un empire. Il le décrit comme un meneur
d’hommes qui a su s’entourer, en homme de terrain qui a dii faire habilement sa
promotion.

Des défauts ? Une petite pointe d’orgueil, un peu de vanité et une ambition démesurée.
Mais ces défauts sont aussi ses qualités puisqu’ils lui ont permis de réussir. Un proche
dira qu’il se prend sans cesse pour le roi du «paris-brest » , le roi du ceci-cela. Quand
Gaston parle de ses macarons ne dit-il pas qu’ils sont les meilleurs du monde ?

Gaston est aussi un sensible : « Je déteste la méchanceté et la bétise ». On le dit
généreux avec ses amis, généreux avec ses salariés : "On se doit de I’étre quand on a eu
de la chance." »

Ce que Gaston aime par dessus tout ? Passer aux fourneaux pour concocter de bons
petits plats. L’art de recevoir, un état d’esprit inculqué par ses parents est important pour
Gaston.

Bienveillant mais terriblement exigeant : « Dans la vie il faut 1’étre avec soi-méme et
avec les autres, ¢’est comme ¢a qu’on réussit. »

Et la régle Lendtre c’est la qualité avant tout. « Je ne sais pas tricher, méme aux cartes.
11 faut toujours étre honnéte. C’est comme ¢a qu’on se fait des amis ». Et a atteindre la
perfection. « Pour une brioche, par exemple, au lieu des 350 g de beurre traditionnels, il
fallait en mettre 370 pour le fin du fin, raconte Marcel son frére. Et si le produit n’était
pas a son gott, il fallait recommencer jusqu’a atteindre 1’excellence.

Intransigeant, coléreux mais pas rancunier, « Monsieur Lendtre », comme ’appelle les
salariés était trés respecté. Paternaliste, Gaston voyait son entreprise comme sa famille
dont il est resté aujourd’hui le pére spirituel.

Gaston aime les plaisirs. La chasse en est un. Il recoit ses amis dans les 450 hectares de
sa propriété en Sologne. Il en profite pour inviter le gratin parisien: la Presse, la
Finance, le Barreau et la Politique. Sans oublier les métiers de bouche. En tout 80
clients potentiels passaient par saison. Gaston en convient: « Partager une méme
passion, c’est toujours plus facile, ensuite, pour se faire des relations. Sans la chasse, je
n’aurais peut-étre pas eu I’occasion d’approcher la moitié de mes invités. A la chasse,
on se laisse plus aller. On peut discuter de choses et d’autres.
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Lenbtre a toujours préparé consciencieusement son terrain et accepte les projets les plus
insensés. Trois ans aprés son arrivée a Paris, sa femme Colette et lui assurent des
réceptions de plusieurs milliers de personnes. Madame Alabarbe se souvient : « Colette
avait le talent ». Gaston a aussi le sens de la débrouille. Une fois lors d’une réception
au chatean de Versailles, il a réussi a faire démonter une porte pour passer une pi¢ce
montée trop grande.

L’homme a aussi le goiit du risque. Quand il fonde son école a Plaisir, en 1971, au
milieu des vaches, le monde de la gastronomie a ricané. Une école ne pouvait que
vulgariser la marque et faire diminuer son prestige. Aujourd’hui, on vient du monde
entier pour apprendre le savoir-faire Lenotre.

Transmettre 3 d’autres son savoir était aussi un sacré pari. « On peut piquer tes idées »,
[ui a-t-on dit. Mais la philosophie du roi des patissiers est de ne jamais garder le secret
d’une fabrication. Pour lui ne rien partager est stérile et les gens bien formés ne peuvent
que faire progresser le métier.

Gaston Lendtre est un visionnaire. N’a-t-il pas toujours su deviner le goft de ses
contemporains ?

Avant-gardiste aussi, quand il élargit en 1964 son activité au métier de traiteur, et ouvre
le laboratoire de Plaisir en 1968. Un vieux réve, ce licu qui réunit production, recherche
et formation constitue encore I’épine dorsale de Lenotre.

La on concocte, expérimente, réalise et distribue les plaisirs de demain. Celui qui a
révolutionné le palais a sans cesse inventé de nouvelles recettes. Mais il a toujours tenu
3 remettre 4 I’honneur celles du passé : « C’est important. Sinon c’est la mémoire qui
disparait ». Pour ses 80 ans, la profession organisa une journée entiére de fétes. Le
matin casse-crotite normand sur les Champs Elysées, I’aprés-midi dans les jardins du
Trocadéro, quatre-vingts apprentis présenterent un gateau géant de 10 m de haut et de 7
m de diametre. Cette piéce montée de 2 tonnes retragait les différentes étapes de la vie
du Traiteur. Son enfance normande fut évoquée par des pommiers en sucre souffl¢ et

des sucettes géantes.

Depuis 1990, ¢’est le groupe Accor qui profite de cette marque prestigieuse. A la veille
de ses 80 ans. le nom de Lendtre pesait 500 millions de francs et Gaston inaugurait sa
43° boutique a Las Vegas. L.’homme qui s’est invité a toutes les tables de France a
oublié¢ ses échecs comme 1’installation a Houston ou ses vignobles en Maine et Loir. Par

contre, il est toujours resté attaché a sa province d’origine.

Jean-Claude Cribier, le patissier bernayen, qui fut aussi ’éléve de M. Alabarbe et qui
vient de prendre sa retraite se souvient avoir accueilli souvent Gaston Lendtre dans son
magasin rue Thiers. Il est venu deux fois avec la télévision. Pour I’émission «I’Enjeu »,
le magazine économique de Frangois de Closets, consacré ce soir la , & la réussite d'un
homme ou d’une idée.
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Puis Gaston est encore venu, avec les caméras, en compagnie d’un gourmet, le
réalisateur Claude Chabrol. Aucun doute ! en tournant 1'un de ses récents films «merci
pour le chocolat », Chabrol a slirement eu une pensée gourmande 4 I'intention de son
ami Gaston.

Le fruit du travail et de la perfection fut aussi donné a son frére Marcel qui travailla
longtemps a ses cotés. Il est retiré aujourd’hui prés de Brionne. Habitué du marché de

Bernay, Marcel ne passe jamais devant la patisserie de la rue Thiers sans un pincement
au cceur.

C’est 1a que tout commenga. Ici que Gaston Lendtre débuta son parcours exceptionnel
avant d’accomplir la plus douce des révolutions, celle du palais.

Yves Robert

Sources : Le journal du Dimanche, « Lenétre, une belle affaire de gotit », 14 mai 2000
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Les saints réputés guérisseurs du canton de Saint-Pierre-sur-
e 1
Dives

Jacky Maneuvrier

Les missionnaires et les ermites qui ont évangélisé, entre le Ve et le Vle siécle, la future
Normandie, sont restés dans la mémoire collective des institutions ecclésiastiques et du
peuple. Aujourd’hui, encore, on peut constater que la dévotion populaire s’adresse
toujours & beaucoup d’entre eux, soit dans le cadre d’une église paroissiale, soit en des
sites sacrés, comme les sources réputées guérisseuses, par exemple.

Rappelons, rapidement, comment s’est effectué la christianisation de notre région. Elle
procéde de deux processus complémentaires. La création d’un grand nombre d’abbayes,
sans doute une quarantaine a la fin du V1le siecle et I’implantation d’un véritable réseau

"églises paroissiales a partir du Vlle siecle, qui va profondément modifier
I’organisation spatiale du monde rural. Existaient auparavant des cultes indigénes dont
I’existence nous échappe a peu prés totalement. Les seuls témoignages dont nous
disposons sont les récits de ]’évangélisation écrits par les moines. Dans les vies des
saints, les sanctuaires paiens n’apparaissent a4 nos yeux que pour disparaitre
immédiatement par 1’action vigoureuse d’un saint évéque plus ou moins légendaire. La
Jutte contre les divinités topiques consistera a substituer le culte d’un saint a un ancien
lieu de culte celtique resté sujet de dévotion : un arbre, une source. C’est la que se
situera le cheeur du contlit. Pas une vie de saint n’oubliera de mentionner I’arrivée de
son héros en quelque lieu stratégique (pont, carrefour routier) ou il s’empresse de
détruire toute trace de I’ancien culte. L’arbre est abattu, le menhir sacré est renversé ou
retaillé pour étre christianisé par la sculpture, par exemple, d’un calvaire, quant a la
source, elle est mise sous I’invocation d’un saint évangélisateur : source saint Laurent a
La Chapelle-Haute-Grue, saint Clair 4 Saint-Georges-en-Auge, saint Julien a Boissey ...
et conservera jusqu’a nos jours son caractére sacré en étant paré par la ferveur populaire
du pouvoir de guérir certaines infections.

Les saints invoqués, aujourd’hui pour la guérison de certaines maladies, appartiennent a
ces anciens missionnaires qui ont christianisé notre province. Mais a quoi sont dus les
pouvoirs thaumaturges que leur attribue la dévotion populaire ? Essentiellement a deux

! Texte de la conférence donnée dans la salle du pressoir & Saint-Pierre-sur-Dives le 29 avril 2005
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causes. Tout d’abord leur martyr : des tortionnaires frappent violemment les méachoires
de sainte Appoline jusqu’a ce que toutes ses dents tombent, elle est ensuite bralée vive.
La légende ajoute que tandis qu’on lui brisait les dents, la sainte fit cette priére : « Que
tous ceux qui feront mémoire avec dévotion de I'intensité de la douleur que j’éprouve
ne ressentent jamais ni douleurs de dents ni douleurs de téte. » Sainte Appoline sera
donc tout naturellement invoquée pour les maux de dents.

En 251, sainte Agathe, née en Sicile, dut, encore adolescente, repousser les désirs du
consul Quintin en lui avouant sa foi. L’amoureux éconduit se vengea en la faisant
flageller et lacérer, puis il lui arracha les seins avec une tenaille de fer. Sainte Agathe est
la patronne des nourrices, on vient la prier pour soulager les maux de sein et les fievres
de lait.

Saint Laurent qui périt sur un gril sera invoqué pour les brillures occasionnées par les
zonas, urticaires et autres maladies épidermiques ; saint Blaise, évéque de Sébaste subit
un long martyr. Entre autres supplices on lui laboura le corps avec des peignes de fer. A
cause de cela il est le patron des cardeurs et peigneurs de laine. Mais il a aussi guéri, de
son vivant, un enfant qui s’étranglait avec une aréte de poisson. De la sa compétence
pour soigner les maux de gorge

Le saint peut détenir ses pouvoirs thaumaturges en vertu de la similitude entre son
patronyme et la maladie qu’il est censé soigner. C’est la théorie des signatures qui
s’applique également aux plantes médicinales, les simples. Ainsi saint Clair rendra-t-il
la vue plus claire aux mal voyants ; saint Cloud sera efficace pour soigner les clous, les
furoncles, les anthrax ; saint Quintin ou Quentin pour les quintes de toux ; saint Aignan
pour la teigne ; saint Eutrope ou Ytrope pour I’hydropisie ; saint Ortaire (saint Tortaire)
redresse les membres tors et posséde donc une certaine clientéle chez les goutteux et les
rhumatisants, saint Hélier c’est saint Lié qui délie les membres, saint Roch, I’'un des anti
pesteux les plus célébres, est aussi a cause de son nom spécialiste des maladies des
tailleurs de pierre c’est a dire de la silicose, saint Expédit en cas d’urgence ; saint Méen
pour la gale des mains ; saint Aurélien pour les maux d’oreilles. Saint Yacinthe est
recommandé aux jeunes femmes qui désirent concevoir un enfant. Dans le canton de
Trun, on prétend :

« Si tu veux devenir enceinte
Va voir saint Yacinthe »
Et la malice populaire d’ajouter :
« Et si le saint n’y peut rien
Le bedeau le pourra bien ! ».

Pour certains maux, en particulier tous ceux désignés par le terme général des «maux de
saints », c’est & dire toutes les maladies cutanées dont sont surtout victimes les jeunes
enfants : eczéma, zona, urticaire, dartre, impétigo. Il faut alors connaitre le saint qui
convient et le lieu ou il faut aller en pelerinage et aller trouver la personne encore
mystérieuse, souvent toucheuse, guérisseuse, un peu sorciére, qui désignera le saint le
plus compétent pour obtenir la guérison. J'ai connu, voila quelques années, a Saint-
Georges-en-Auge un de ces curieux personnages, que nous appellerons «la mere
Jeanne » qui touchait pour le carreau, pour les entorses, et surtout savait deviner le saint
qui pouvait étre efficace lors d’une maladie de peau désignée d’une fagon générale sous
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le vocable «maux de saints ». Elle utilisait un procédé bien connu des folkloristes : les
fenilles de lierre. Elle prenait sept feuilles de lierre, car il y avait sept saints pouvant
intervenir dans la guérison des maux de saints, sur chaque feuille elle ¢crivait le nom
d’un saint : saint Laurent, saint Meen, saint Ortaire, saint Martin ...et plongeait, ensuite,
les feuilles dans de ’eau bénite (je n’ai jamais su comment elle se procurait cette eau
bénite). Ensuite selon les taches qui apparaissaient sur les feuilles, elle vous indiquait le
saint et le pelerinage que vous deviez accomplir.

Un jour je rencontrai dans cette méme commune un parent d’éléve qui se promenait
dans le bourg avec sa fille. Comme je lui demandais ce qu’ils faisaient, il me répondit :
«Ma fille a de I’eczéma, je viens de voir la mére Jeanne et elle m’a dit de faire un
pélerinage a saint Mcen au Pré d’Auge prés de Lisieux. Il faut donc que nous quétions
pour réunir I’argent du pélerinage. Je mis alors la main & la poche et lui proposai une
piece qu’il refusa en me précisant : « surtout pas! Je ne dois quéter que chez les

personnes avec lesquelles je suis faché ou en froid. »
Le pélerinage

Le saint le plus souvent invoqué est saint Méen célébré au Pré d”Auge, petite commune
prés de Lisieux. Ony emmenait fréquemment les enfants du canton atteint de maladies
cutanées. La vie de saint Meen, missionnaire, le lieu de son culte, prés d’une source, et
son pélerinage sont représentatifs des cultes rendus aux différents saints guérisseurs.

Sa vie : Vers I’an 550, le Gallois Samson, accompagne de son neveu Méen ou Méven,
de son cousin Magloire, de Brieux, Pol. et Malo ou Maclou se réfugie en Armorique.
Les trois premiers, Samson, Méen et Magloire se dirigent vers les marais dominés par le
rocher granitique du mont Dol, fondent un monastére et entreprennent la conversion de
paiens. Samson assiste au troisiéme concile de paris en 557 en qualité d’archevéque de
Dol et obtient de Childebert I’autorisation de construire un monastére a Pentale a peu de
distance du confluent de la Risle et de la Seine. Fort agé, il laisse & son neveu le soin de
surveiller ce qui sera plus tard ’exemption du diocése de Dol.

(C’est au cours d’un de ses voyages a Pentale que Méen traverse le Pays d’Auge. A la
sortie de Lisieux . il se retrouve dans un vallon entouré d’épaisses foréts. La tradition
nous rapporte qu’il s’étendit au pied d’un chéne ou il se reposait lorsqu’il vit deux
jeunes filles qui remontaient la pente, portant sur leurs épaules des cruches pleines.
Méen les arréta et leur demanda un peu d’eau pour étancher sa soif et laver les pustules
qui couvraient son visage.

I.’une, petite, laide, revéche et sans pitié, s’¢loigne d’un air méprisant. L’autre de taille
moyenne, svelte, et distinguée comme une demoiselle, s’approche souriante du vieillard
et dépose a ses pieds sa cruche de terre. Saint Méen remplit sa gourde et dit a la jeune
fille compatissante : « Désormais pour épargner vos pas, vous viendrez puiser de 1’eau a
la source qui va jaillir ici méme sous cette chénaie ; quant a votre compagne, elle est
déja atteinte de la lepre et aprés avoir essaye vainement tous les remédes, elle devra
venir se laver a cette source si elle veut gUErir ».
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Chéne de la source Saint Meen ou sont accrochés
les linges d’enfants apportés par les pelerins

Niche aménagée dans le tronc du chéne contenant une slatue de saint Meen
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Saint Méen meurt en 617. 11 est inhumé dans le monastére de Gaél devenu Saint Méen
le Grand dans le diocése de Rennes. Bientot son tombeau attira les pélerins de méme
qu’au Pré d’Auge ou venaient se laver dans la source ceux qui souffraient des mémes
croltes pustuleuses qui avaient marqué le visage du thaumaturge. On y amenait surtout
les jeunes enfants atteints de croites de lait et de chapelet. La premiére attestation écrite
date de 1530. Le peélerinage s’accomplit ensuite sans interruption et en 1831, le journal
«le Patriote de I’Eure » consacre un article au culte de saint Méen : « L argent consacré
a ce pelerinage doit étre le produit d’une quéte en monnaie de billon. Surtout pas de
piéces blanches qui pourraient retarder la guérison. Ainsi il faut s’humilier davantage
quelle que soit sa condition. La quéte faite, on se transporte a la fontaine avec ’enfant
malade, toutefois sa présence n’est pas de rigueur ; on se rend ensuite a I’église ou le
curé dit une messe et un homme, qui n’a guere que ce genre d’industrie, se charge d’une
neuvaine moyennant neuf sous. Tout ce qui est acheté au village, chapelet, image ou
repas léger a I’auberge du bienheureux saint Méen doit étre acquitté avec le produit de
la quéte ; le reste est donné aux pauvres ou glissé dans le tronc qui avoisine la statue du
saint. Dans une bouteille vierge* encore de tout liquide, vous remporterez I’eau de
source pour laver le visage du malade » :

Bien entendu le viage® était plus méritoire s°il se faisait & pieds.

Saint-Pierre-sur-Dives

Je n’ai pas trouvé de saint guérisseur ni de pélerinage a Saint-Pierre-sur-Dives si ce
n’est une chapelle de I’abbatiale dédiée a saint Roch. Elle était primitivement sous le
vocable de saint Jean Baptiste, mais a la suite de deux pelerinages a Vicques (1822 et
1841) pour délivrer la région de la fievre miliaire qui décimait les familles on érigea
solennellement une statue du saint dans cette chapelle*.

Né a4 Montpellier en 1295, de parents riches et pieux, il se trouva orphelin trés jeune. Il
décida de distribuer ses biens aux pauvre et de vivre en pélerin misérable. Lors de ses
déplacements, il se mit au service des pestiférés. Il contracta la maladie et dut se retirer
dans une cabane, souffrant atrocement. Un chien venait chaque jour lui apporter du
pain. Il guérit de la terrible maladie et mourut le 16 aofit 1327. Aussitdt aprés sa mort, il
fut prié contre la peste et contre toutes les épidémies. La peste ayant été éradiquée, saint
Roch est invoqué pour les maladies contagieuses. On vient toujours prier saint Roch a
Vicques et j’ai méme constaté, voici un an ou deux une curieuse offrande d’ceufs aux
pieds du saint.

* Rappelons que le Pré d’Auge était un important centre de productions de céramiques. Les potiers y
fabriquaient différents types de bouteilles et les pelerinages devaient étre une source non négligeable de
revenus.

? pélerinage

 Bisson Aristide, Saint-Pierre-sur-Dives et son abbaye
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Statue de saint Roch, chapelle de Viguette, Vicques
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La Chapelle-Haute-Grue — Saint Laurent

Saint Laurent est I’un des saints guérisseurs les plus populaires de notre région. Il est
invoqué pour guérir les maladies cutanées 4 Garnetot, au Mesnil-Germain et surtout a
La Chapelle-Haute-Grue. Comme pour saint Méen, le pélerinage a saint Laurent est
accompagné d’un rituel de eau. On doit Javer les parties du corps malade avec I'eau de
la source. Cette eau eut un tel succés que la Municipalité dut mettre un écriteau
précisant que I’eau n’était pas potable, mais sans beaucoup de succes car de nombreuses
personnes viennent encore y prélever de I’eau dans des récipients divers et variés. Un
registre prés de I’autel recueille les veeux des pelerins.

Fontaine saint Laurent, La Chapelle-Haute-Grue
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Sainte-Marguerite-de-Viette

Une fontaine saint Laurent située non loin de I’église était encore fréquentée vers 1950.
On y venait pour la guérison des maux de saints.

Montping¢on — Sainte Wilgeforte

Montpingon est, 4 ma connaissance, la seule église de Basse-Normandie possédant un
pélerinage a Sainte Wilgeforte. Ce culte est assez récent et fut, sans doute, introduit par
I’abbé Lelidvre-Desnoyers, au milieu du XIXe siécle. Ce curé de Montpingon,
particuliérement entreprenant, langa, en 1850, une souscription auprés de ses paroissiens
pour effectuer des travaux de restauration dans 1’église. Il fit placer les boiseries que
I’on peut encore admirer aujourd’hui et installa un orgue a rouleau, classé monument
historique en 1988.

Péleruaze o Ste-WILGEFTOGHTE. - MONTPENGON «Calvades)
Fo Fauned Vann faltean, Vonoathers dlrae s

70



s e e e e e =

e i

@

==

)
(@

I

ABREGEH

DE LA

VIE DE SBINTE WILGEFORTE

/IERGE & MARTYRE
Tonorée dans 1'église de MONTPINCON

Canton de Saint-Pierre-sur-Dives (Calvados)
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(D’aprés une notice déposée a I’église , a 'intention des pélerins

Fille d’un roi du Portugal, adorateur des idoles, sainte Wilgeforte dut a une faveur
spéciale de la providence la grice du baptéme. Préférant a tous les avantages de la terre
Pamour de Jésus Christ, elle lui consacra dés ’age le plus tendre sa virginité. Le roi de
Sicile, en guerre avec son pére, vint ravager le Portugal. La paix fut enfin conclue, mais
a condition que le roi du Portugal donne en mariage au roi de Sicile sa fille Wilgeforte.

La jeune vierge fut amenée devant les deux rois qui lui déclarérent solennellement I'un
son désir I'autre sa promesse. Mais en présence de toute la noblesse, elle répondit
qu’elle avait choisi pour époux Jésus crucifié, et qu’elle n’en aurait jamais d’autre. Les
deux rois étonnés et irrités, la firent jeter dans une étroite prison pour vaincre sa
constance par 1’ennui, la fatigue et la faim. C’est alors que sacrifiant cette beauté
périssable qui I’exposait a de si grands périls, la jeune fille pria Dieu de Penlaidir, au
point qu’elle ne piit étre I’objet d’aucune convoitise. A I'instant son veeu fut exaucé.

Quelques jours aprés, son pére la fit sortir de prison pour savoir si elle voulait lui obéir.
La voyant défigurée, il entra dans une grande colére et attribva ce prodige a la magie. La
sainte se contenta de lui répondre qu’elle avait invoqué son seigneur crucifi¢ et qu’elle
avait obtenu cette grice. Alors son peére lui ordonna d’adorer les idoles et d’abjurer le
Dieu crucifié, sous peine de mourir elle-méme en croix. La jeune vierge, avec une
inébranlable fermeté, refusa cette criminelle apostasie ; attachée a un arbre, elle fut
condamnée 3 mourir du double supplice de la fin et du crucifiement. Au moment ou elle
expirait, Dieu punit la barbarie et I'impiété de son pére dont le palais ut renversé par un
orage et briilé par la foudre. C’est le 20 juillet que la jeune vierge regut la couronne de

martyre.

Le culte de sainte Wilgeforte répandu particuliérement en Belgique, la Hollande,
I'Allemagne, I'Angleterre, a pénétré autrefois jusqu’en Normandie. Cest aux
Allemands qu’elle doit son nom qui signifie vierge forte, et que de nombreux ont rendu
populaire.

On invoque spécialement sainte Wilgeforte pour remédier & la migraine, I’anémie, les
névralgies et les affections de ’estomac : de 1a I’'usage de déposer devant son image un
petit pain qui rappelle d’un c6té les tortures de sa prison et de son martyr, de I'autre les
graces qu’elle obtint.

A 8 heures le premier mardi de chaque mois, une messe est dite dans I’église de
Montpingon, 4 I’intention des pélerins qui ont déposé leur offrande aux pieds de I'image
de la sainte. Le 20 juillet, jour de sa féte, grand-messe a 10 heures. A 3 heures vépres
suivies de s complies et de la bénédiction solennelle du Trés-Saint-Sacrement.’
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Ouville-la-Bien-Tournée — Notre-Dame

Il n’y a pas si longtemps, les femmes sur le point d’accoucher venaient a Ouville pour
prier Notre-Dame afin d’avoir un accouchement facile et que leur futur enfant soit bien
tourné. Il ne reste pas de traces de ce pelerinage mais peut-étre un indice. Me promenant
dans les nouvelles salles du Louvre consacrées au Moyen Age, j’eus la surprise de voir
dans une vitrine une superbe vierge a I’enfant en bois polychrome provenant de 1’église
d’Ouville. Quelques recherches rapides m’apprirent que cette statue avait été découverte
par I’architecte des monuments historiques, Ruprich Robert, en 1903, sous un autel, lors
des travaux de restauration de 1’église. La statue était en trés mauvais état, néanmoins le
buste et la téte de la madone permirent de dater cette ceuvre du XllIle siécle. Elle fut
restaurée, et confi¢e au Musée aprés accord du Conseil Municipal. C’est
vraisemblablement cette vierge a ’enfant que les futures méres venaient prier.

Totes — Sainte Marguerite

A Tétes, il y a quelques années était invoquée sainte Marguerite. On venait prier la
sainte pour faire marcher les enfants. Il fallait porter dans I’église, aux pieds de la
sainte, quelques vétements de I’enfant et les laisser neuf jours. En les remportant, on
faisait toucher la statue de la sainte par ’enfant. Aujourd’hui, curieusement cette méme
statue, a été baptisée sainte Appoline qui est invoquée pour soulager les maux de dents.

.i:‘: f:.; i

Statue de sainte Marguerite, église de Totes



Un registre témoigne que I’on vient, aujourd’hui encore, prier la sainte pour lui
demander la guérison des maux de dents des enfants.

On observe le méme phénomeéne dans I’église de Notre-Dame-de-Livaye” ot une sainte
Marguerite est aujourd’hui invoquée sous le vocable de sainte Appoline.

Courcy — Saint Léonard

Cousin de Clovis, présent a la bataille de Tolbiac, L.éonard est baptis¢ avec le roi a
Reims. Le roi veut en faire un évéque mais il refuse et se retire en Limousin ot il vit en
ermite. Le roi le retrouve au cours d’un pélerinage qu’il fait au tombeau de saint
Martial. Devenu diacre et missionnaire, il use de son influence a la cour et aupres des
princes pour réclamer la libération de nombreux prisonniers. La renommée de saint
Léonard est si grande et si répandue qu’un écrivain du 11¢ siécle Geoffroy de Vigeois
disait que «I’Univers entier célébrait ses louanges ». On vient vers lui de partout pour
implorer sa grice et la guérison. Saint Léonard meurt en 559. Ses reliques sont
conservées a Saint-Léonard-de-Noblat en Haute Vienne.

Robert 11 seigneur de Courcy, au cours de la premiére croisade, fit un pelerinage a
Noblat et en rapporta une chaine dite de saint Léonard qu’il fit déposer dans I"église de
Courcy. Avec I’approbation de I’évéque de Sées, Robert de Courcy €tablit un culte et un
pélerinage en I’honneur de saint Léonard dans 1’église paroissiale. On venait prier le
saint pour les enfants ayant des difficultés pour la marche. Enfant, une de mes amies,
atteinte de poliomyélite, fut amenée par ses parents a saint Léonard. Le registre
témoigne de la venue de nombreux pélerins.

Dans une chapelle aménagée dans une tour du chateau de Courcy. une statue de sainte
Catherine recevait les priéres des jeunes filles qui souhaitaient trouver un mari. Pour
souligner leur veeu, elles plantaient une épingle dans le pied de la sainte. Les épingles
sont bien rouillées, il faut croire que les jeunes filles de Courcy et des environs ont
moins de mal pour trouver un mari.

Les Moutiers-Hubert — Avant 1940, saint Accroupi était célébré aux Moutiers Hubert,
ou il avait sa statue. On venait prier saint Accroupi pour obtenir la guérison des enfants
qui avaicnt des difficultés pour marcher. Le chanoine Simon, ancien curé de Mesnil-
Simon et ancien président de la Société historique a expliqué ce curieux culte a ce saint
inconnu : « ce qui servait de statue était le reste d’un groupe de Trinité. Le pére coiffé
de la tiare était assis tenant devant lui le Fils crucifié que surmontait la colombe du
Saint-Esprit. Or le Christ et le saint Esprit avait disparu. Il ne restait que Dieu le pere en
position assise. Les villageois ne surent pas le replacer dans son contexte
iconographique primitif. Pour eux ce saint inconnu qui se présentait accroupi ¢tait tout
indiqué pour soigner les enfants noués. Ils le placérent dans une niche pres de I'autel et
prirent I’habitude de 1’invoquer sous le vocable de saint Accroupi.

* Hippolyte Gancel
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On trouvait un autre saint Accroupi a La Chapelle-Haute-Grue. On m’a raconté qu’un
jour, voici longtemps, le bedeau en faisant le ménage de 1’église aurait fait tomber un
saint Sébastien qui aurait alors perdu ses jambes et ses bras. Le bedeau I’aurait alors
placé dans une niche et notre saint Sébastien serait alors devenu saint Accroupi. M. Jean
Brunat qui communiqua ce renseignement au docteur Fournée, avait vu lui-méme ce
saint insolite, lequel termina sa carricre de guérisseur le jour ou le desservant fit réparer
son saint Sébastien et lui rendit sa véritable identité.

Saint-Martin-de-Fresnay — saint Martin

D’aprés 1’abbé Merluseau ancien curé de Saint-Martin-de-Fresnay, il existait dans les
années 1960 un pélerinage a saint Martin. On venait prier le saint pour les maladies
cutanées connues sous le nom de « maux de saints ».

Par contre a Barou-en-Auge saint Martin était invoqué pour soigner le carreau. Saint
Martin, selon le docteur Fournée, est omni patricien. En Seine maritime on 1’invoque
pour toutes les maladies infantiles en particulier pour le carreau.

Saint Georges-en-Auge — Saint Clair

Avant la derniére guerre mondiale, il y avait a Saint-Georges-en-Auge ou plutdt au
Tilleul, ancienne paroisse réunie & Saint-Georges- en 1835, un pélerinage a saint Clair.
Selon une habitante de la commune, le pélerinage assez fréquenté avant la guerre avait
lieu le jour de la saint Clair, le 18 juillet. Les pélerins se rendaient a une petite source
perdue dans un champ pour s’y frotter les yeux puis gagner I’église, aujourd’hui
disparue, pour prier le saint. La statue de saint Clair a été portée dans 1’église de Saint-
Georges-en-Auge ot elle a été placée dans I’ancien autel de 1’église du Tilleu].

Saint Clair né a Rochester en Grande-Bretagne, passe en Neustrie et vit en ermite dans
une forét prés de Cherbourg. Aprés un séjour dans 1’abbaye de Mandum, il obtient
I"autorisation de se retirer dans une cellule séparée. Saint Clair quitte bientdt cette
retraite et il erre un temps dans les foréts et cavernes du Pays d’Auge. Harcelé par une
femme de la haute noblesse il part vers le Vexin et se fixe dans un monastére édifié dans
un lieu qui est devenu Saint-Clair-sur-Epte. Or la femme repoussée voulait venger cet
affront. Elle dépécha deux tueurs & gages pour le martyriser en lui tranchant la téte. La
légende raconte qu’au moment d’accomplir son forfait, le bourreau trembla si bien que
I’épée au lieu de trancher la téte au niveau du cou, découpa la calotte cranienne. Le coup
recu, saint Clair aurait saisi la partie ensanglantée sur le sol, I’aurait lavée calmement
dans I’eau d’une fontaine avant d’aller indiquer I’endroit de sa sépulture. Ce martyre
aurait eu lieu vers 884. A quelque temps de 13, un aveugle de naissance, averti par une
voix intérieure, vint se laver les yeux a la fontaine et retrouva la vue.

Saint Clair est invoqué pour la vue et pour les maux de téte.

Garnetot — Saint Laurent

Monsieur Bordeaux nous a signalé a Garnetot une fontaine saint Laurent ot 1’on vient
soigner les maux de saints.
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Le Mesnil-Bacley — Notre-Dame

Il existe prés de I'ancien prieuré du Val Boutry qui dépendait de 1'abbaye de Saint-
Pierre-sur-Dives, une source ol venaient les femmes récemment accouchées pour éviter
les fievres de lait. La légende prétend qu’a la Révolution, une statue de Notre Dame fut
précipitée dans un puits. Découverte par hasard par des moines de I’abbaye, elle devint
rapidement ’objet d’une dévotion : pour éviter les fievres de lait, les meéres venaient
prier Notre Dame et boire deux ou trois verres d’eau de la source. Un vitrail représente
la découverte de la statue par les moines.

Boissey — Saint Julien

On venait a la fontaine saint Julien pour soigner les enfants atteints de maladies
cutanées : eczéma, impétigo ... mais j’ignore s’il y avait un pélerinage dans 1’église qui
est sous le vocable de saint Julien représenté sur un ¢6t€ du maitre autel .

Saint Julien I’Hospitalier ou le Pauvre, d’une famille noble, pratiqua la charité a un si
haut degré qu’il alla jusqu’a faire coucher pres de lui, dans le méme lit, un misérable
lépreux qui fut guéri a son contact. 11 fut martyrisé vers 313.

Pour terminer je ne voudrais pas oublier saint Fiacre®. Fiacre de son vrai nom Fiachrach.
(nom celtique) était un ermite d’origine irlandaise. Venu en Gaule vers la fin du Vle
siecle. il vécut dans le diocése de Meaux ou il fonda un monastére dont il devint abbé. Il
mourut le 30 aott 670. Une légende rapporte que désirant construire un monastere, il
obtint de 1’évéque de Meaux un terrain d’une superficie égale a celle qu’il était capable
de défricher en un seul jour. Or il ne disposait que de sa béche. Il parvint
miraculeusement a réaliser une prouesse telle qu’il fut grandement jalouse et accus¢ de
collusion avec le démon. Sa bonne foi fut défendue par I’évéque lui-méme.

Saint Fiacre patron des jardiniers est aussi invoqué pour le flux de sang. les
hémorroides, la colique, les cancers, les chancres, les fistules, le mal de téte, la
gangréne, les calamités publiques et selon les besoins pour ou contre la pluie.

La conférence commengait la série de manifestations organisées par le jardin Conservatoire de Saint-
Pierre-sur-Dives 4 I’occasion de la saint Fiacre.
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Sortie annuelle de la Société Historique

Bernay et sa région,
Accueil par nos collégues des Amis de Bernay.

Dimanche 25 septembre 2005 :

8h45 : Rendez-vous Place de la République a Lisieux.

9h00 : Départ pour Bernay, puis regroupement a I’hdpital de Bernay — a Pentréc de
Bernay- en venant de Lisieux, par Thiberville. Stationnement & Iarricre de I’hopital, a
’ancienne porte, 5 rue Anne de Ticheville.

9h30 : Accueil par Philippe Leturcq, président des Amis de Bernay, pour la visite de la
chapelle et des batiments historiques de I’hdpital de Bernay.

10h15 : Sous la conduite de Philippe Leturcg, visite de la basilique Notre-Dame-de-la-
Couture. Eglise primitive du Xle s., rebdtie aux XIVe s., agrandie au XVle s., et restaurée au XIXe s.
Elle contient de nombreuses ceuvres d’Art et de magnifiques vitraux .

11h30 : apéritif offert par nos colléegues, Les Amis de Bernay, au Cellier des Pénitents, (face 4
I’église de la Couture).

12h30 : rendez-vous au restaurant La Ferme, RN 13, & Thiberville (a droite direction Lisieux).

14h45 4 15h30 : Visite de I’église de Drucourt, sous la conduite de M. Toufflet. Eglise
remarquable, en partie du XVle s., trés belles contretables du maitre-autel et des autels latéraux.
L’église posseéde des vestiges d’une litre seigneuriale extéricure portant les Armes des du Bosc-Henry
de Drucourt.

15h45 a 16h45 : Visite du manoir de la Motte et de la grange aux dimes de Saint-Mards-de-
Fresne. Le chéteau est de forme rectangulaire avec deux tours ; il devait étre beaucoup plus large dans
sa forme primitive. Il semble avoir €té construit dans la premiére moitié¢ du XVle s. Il subsiste deux des
quatre tours qui étaient situées aux quatre angles du chateau.

17h. : Visite du manoir de Barville. Manoir 4 pans de bois, du XVIe s. Puis, visite de I'église de
Barville (face au chateau). Eglise des XlIlle et XVle s, poutre de gloire.

Participation pour le restaurant et les visites : 25 Euros. Merci de retourner le bon d'inscription
ci-joint avec le réglement avant le 18 septembre, & Daniel DESHAYES, 16 bis rue de
Trouville. 14100 Lisieux. (02 31 62 43 66).

SMLetMmeE. oo s'inscrivent pour la sortie et le repas. Ci-joint chéque a
lordre de la S.H.L. 25 euros X s PEISONDEE oy spesvesvins
= ME#et MIME i ervensssivssvummseconnmas s'inscrivent seulement pour les visites. (Déjeuner libre).

Ci-joint chéque & l'ordre de la S.H.L. 6 euros  X....... PEISUDES > Javivsayniss



